GOVERNO DO ESTADO DE MINAS GERAIS

SECRETARIA DE ESTADO DE ADMINISTRACAO PRISIONAL - SEAP
SUBSECRETARIA DE GESTAO ADMINISTRATIVA, LOGISTICA E TECNOLOGIA.
SUPERINTENDENCIA DE INFRAESTRUTURA E LOGISTICA

DIRETORIA DE APOIO A GESTAO ALIMENTAR

Termo de Referéncia

Responsavel pela Elaboragdo da Planilha de Formagao de Custos: Joceline Duarte Pedro de
Bastos

Setor: Diretoria de Apoio a Gestao Alimentar

Telefone: (31) 3915-5813

E-mail: nutricaotec@seap.mg.gov.br

Chefia Imediata: Glénia Rubia Duarte Oliveira

I- OBIJETO

1. Fornecimento continuo de refeicGes e lanches prontos, na forma transportada, as
Unidades Prisionais: Presidio de S3o Jodo Del Rei e Presidio de Resende Costa, em lote Unico,
assegurando uma alimentacdo balanceada e em condig¢des higiénico-sanitarias adequadas. As
refeicGes deverdo ser destinadas a presos e servidores publicos a servico nas Unidades.

2. O numero estimado de refeicGes a serem fornecidas podera variar para maior ou menor,
conforme flutuagdo didria da populagdo prisional, sem prejuizo do disposto no §19, art. 65 da
Lei Federal n2 8.666/93.

3. Deverd ser garantido transporte compativel para o deslocamento das refeicGes, de
acordo com a quantidade contratada, observadas as normas vigentes de vigilancia sanitaria.
4. Os horarios de entrega das refei¢Ges e lanches sdo estabelecidos pelos diretores gerais

das unidades, sendo instrumento essencial ao éxito desta iniciativa.

- JUSTIFICATIVA

1. O presente procedimento licitatério decorre da necessidade de contrata¢do de empresa
especializada em servigos de alimentagao para fornecimento de refeicdes para todos os
servidores a servigo e presos nas Unidades Prisionais: Lote 204 - Presidio de Sao Jodao Del Rei e
Presidio de Resende Costa, em respeito ao disposto no art. 12 da Lei 7.210 de 1984, de
cumprimento obrigatdrio pelo Estado, visando a integridade fisica e promogdo da saude de
presos e servidores.

2. Em se tratando de uma prestacdo de servico comum, com objeto claro e critérios
objetivamente definidos neste termo de referéncia, e em observancia do disposto no art.22 do
Decreto Estadual n2 44.786/08, a presente licitacdo realizar-se-4 na modalidade de pregdo, e o
critério adotado no certame desta contratacdo serd o menor valor didrio de alimentagdo por
comensal, para fornecimento do quantitativo necessario ao atendimento da demanda local 24
(vinte e quatro) meses.

3. Como os itens licitados sdo fornecidos por empresas do mesmo ramo de atividade, os
beneficios da unido dos mesmos em Unico lote vdo além de propiciar economicidade. Tendo em
vista toda a preparagao logistica que as empresas devem ter, a presta¢do do servigo claramente
pode ser otimizada se for realizada por uma mesma empresa, propiciando assim uma redugao
dos custos e reflexdao no preco ofertado. Frise-se que, por se tratarem de estabelecimentos
prisionais, ambientes que requerem rotinas de seguranca especificas a fim de se preservar a
integridade dos servidores, detentos e populacdo em geral, o nimero de prestadores de servigos
externos, ndo vinculados ao sistema de administra¢do prisional com acesso as unidades deve
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ser minorado para preservacao deste quesito. Assim, optou-se por unir todos os itens em uma
licitagao.

4, Considerando a proximidade fisica das Unidades em questdo, que o servico a ser
contratado seria o mesmo para todas as Unidades e tendo em vista o principio da
economicidade da administracdo publica, decidiu-se realizar a licitacdo do servico de
fornecimento alimentar a todas essas Unidades em um Unico lote. Similarmente a jun¢do dos
itens em uma Unica licitacdo, o lote Unico para vdrias Unidades claramente pode otimizar a
prestacdo do servico de fornecimento alimentar, haja vista toda a preparacao logistica que a
empresa deveria ter, bem como gerar reducdo dos custos a empresa fornecedora, com a diluicao
dos custos fixos em uma producdao maior e reducdo dos custos varidveis pela ampliacdao do
guantitativo produzido, culminando em uma reflexdo no preco ofertado para contratacdo e em
consequente economia para o estado.

5. Fica autorizada a participacdo de empresas em consécio no pregdao em tela, uma vez
gue o objeto apresenta vulto e complexidade que torne restrito o universo de possiveis
licitantes.

5.1. No caso da participacdo de empresas reunidas em consorcio, deverdo acompanhar os
documentos de habilitacdo, a comprovacdao de compromisso publico ou particular do consércio,
subscrita pelas empresas consorciadas, com apresentacdo da proporg¢do de participacdo de cada
uma das consorciadas e indicacdo da empresa lider, que devera representar as consorciadas
perante o estado de Minas Gerais, observadas as normas do art. 33, da Lei 8.666/93 €, ainda, as
normas do art. 15 do Decreto Estadual n2 44.786/08.

6. A CONTRATADA, na execucdo do contrato, sera vedada a subcontratacdo do objeto
deste pregdo, ainda que parcialmente, sob pena de conduzir a rescisdo do contrato, na forma
do art. 78, VI da Lei n? 8.666/93, ndo sendo considerada, para tal fim, a manufatura dos p3es.
7. Os espacos da Unidade de Alimentagdo e Nutricdo — UAN - (cozinha, padaria,
almoxarifado e refeitdrio) deverdo ser, pela CONTRATADA, adequados as normas sanitarias
vigentes e providos de todos os equipamentos e utensilios necessarios, em perfeitas condi¢des
de uso e em quantidades suficientes para atender a demanda didria de refei¢des da unidade:
Lote 204 - Presidio de Sao Joao Del Rei e Presidio de Resende Costa.

8. A pesquisa de prego realizada em adequagao ao paragrafo 29, art. 40, e art. 44 da Lei n?
8.666/93, estara disponivel para consulta na Diretoria de Apoio a Gestdo Alimentar, da
Subsecretaria de Infraestrutura e Logistica da SEAP, localizada na Cidade Administrativa
Presidente Tancredo Neves, Rodovia Papa Jodo Paulo Il, 4.413, Edificio Minas, 4° andar, Bairro
Serra Verde, Belo Horizonte/MG.

- ESPECIFICACOES TECNICAS

1. A prestacdo de servigcos de nutricdo e alimentagdo envolvera todas as etapas do processo
de operacionalizagdo, producgao e entrega das refei¢des no local indicado pela CONTRATANTE,
observado o padrdo de alimentacgdo estabelecido, o nimero de comensais, os tipos de refei¢do
e os respectivos horarios.

2. Os quantitativos constantes no item XIV sdo estimados e poderdo sofrer diminui¢do ou
aumento devido a rotatividade de reeducandos e servidores - respeitando uma variagdo maxima
de 25% (vinte e cinco por cento) no valor do contrato para mais ou para menos - devendo a
CONTRATADA apresentar relatdrios mensais com a quantidade entregue de refeicGes.

3. A CONTRATADA devera submeter a avaliacdo e aprovacdo da Diretoria de Apoio a
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Gestdo Alimentar — DGA - da CONTRATANTE, o carddpio mensal a ser utilizado no més
subsequente. O mesmo deverd ser encaminhado até o quinto dia util de cada més e devera ser
elaborado por profissional de nivel superior, nutricionista, detentor de registro regularizado
junto ao CRN, que se responsabilizara pela total execu¢dao do carddpio aprovado.

4, A CONTRATADA deverd enviar requerimentos/avisos de alteracdes nos cardapios
aprovados a CONTRATANTE com no minimo 24h de antecedéncia do fornecimento dos referidos
carddpios, a fim de garantir tempo habil minimo para avaliacdo da CONTRATANTE das mudancas
propostas.

5. A alimentac¢do (cardapio) deverd ser servida indistintamente a diregdo, servidores e
presos da unidade e demais servidores da SEAP a servi¢o na Unidade.

6. Para alimentacdo transportada deve-se observar a distancia maxima de 50 km entre a
unidade de producdo e a unidade prisional, salvo autorizagdo expressa e fundamentada do
Gestor do Contrato com prévia andlise do Nucleo de Nutricdo.

6.1. Admite-se caréncia de 60 dias, do inicio do fornecimento, para que a empresa
fornecedora adote as providéncias para atender o disposto no item 6.

7. Forma De Distribuicao

7.1. Presos - até a portaria dos pavilhdes, com veiculo da contratada, e até as celas, por
meio de mao-de-obra carcerdria contratada pela empresa: Lote 204 - Presidio de Sao Joao Del
Rei e Presidio de Resende Costa.

7.1.1. AsrefeigOes (exceto o item salada e sobremesa) serdo servidas em embalagens de isopor
descartéavel ou similar n2 8 (oito) devidamente vedadas, e transportadas em caixas térmicas tipo
marmibox, de dimensdes maximas de 58 cm largura X 38 cm altura, devidamente higienizadas.
7.1.2. A salada devera ser servida em embalagens de pldsticas descartdveis devidamente
vedadas e transportadas em caixas térmicas (isobox/hotbox), de dimensdes maximas de 58 cm
largura X 38 cm altura, devidamente higienizadas.

7.1.3. As sobremesas (mamdo e melancia) e as frutas do jantar que tem quantidade
especificada em gramas deverdo ser servidas em embalagens plasticas descartaveis
devidamente vedadas e transportadas em caixas térmicas (isobox/hotbox), de dimensdes
maximas de 58 cm largura X 38 cm altura, devidamente higienizadas.

7.1.4. Os lanches (p3o francés/doce com margarina) serdo servidos em embalagem prépria. O
café e o suco em garrafas térmicas (ressaltando que o recipiente térmico utilizado para o café
nao devera ser utilizado para servir o suco, nem vice-versa). O leite em sua embalagem original
de 200 ml, acondicionado em caixas térmicas (isobox/hotbox) de dimensdes maximas de 58 cm
largura X 38 cm altura.

7.2. Direcdo/servidor: Lote 204 - Presidio de S30 Jodo Del Rei e Presidio de Resende Costa.
7.2.1. AsrefeicBes serdo transportadas em caixas térmicas tipo isobox/hotbox de dimensdes
maximas de 58 cm largura X 38 cm altura, e servidas no refeitério em BALCOES TERMICOS, em
pratos porcionados.

7.2.2. As sobremesas (mamdo e melancia) e as frutas do jantar que tem quantidade
especificada em gramas deverdo ser servidas em embalagens plasticas descartaveis
devidamente vedadas e transportadas em caixas térmicas (isobox/hotbox), de dimensdes
maximas de 58 cm largura X 38 cm altura, devidamente higienizadas.

7.2.3. Oslanches (pdo francés/doce com margarina) serio servidos em embalagem prépria. O
café e o suco em garrafas térmicas (ressaltando que o recipiente térmico utilizado para o café
ndo devera ser utilizado para servir o suco, nem vice-versa). O leite em sua embalagem original
de 200 ml, acondicionado em caixas térmicas (isobox/hotbox) de dimensdes maximas de 58 cm
largura X 38 cm altura.
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7.3.  Diregdo/servidor: Lote 204 - Presidio de Sdo Jodo Del Rei e Presidio de Resende Costa:
Na impossibilidade de um espaco fisico adequado para a instalacdo de um balcdo térmico para
a direcdo/servidor, as refeicdes serdo servidas da seguinte forma:

7.3.1. AsrefeigOes (exceto o item salada e sobremesa) serdo servidas em embalagens de isopor
descartdvel ou similar n2 8 (oito) devidamente vedadas e transportadas em caixas térmicas tipo
marmibox de dimensdes maximas de 58 cm largura X 38 cm altura, devidamente higienizadas.
7.3.2. Asalada devera ser servida em embalagens plasticas descartdveis devidamente vedadas
e transportadas em caixas térmicas (isobox/hotbox) de dimensdes maximas de 58 cm largura X
38 cm altura, devidamente higienizadas.

7.3.3. As sobremesas (mamdo e melancia) e as frutas do jantar que tem quantidade
especificada em gramas deverdo ser servidas em embalagens pldsticas descartaveis
devidamente vedadas e transportadas em caixas térmicas (isobox/hotbox), de dimensdes
maximas de 58 cm largura X 38 cm altura, devidamente higienizadas.

7.3.4. Os lanches (p3o francés/doce com margarina) serdo servidos em embalagem prépria. O
café e o suco em garrafas térmicas (ressaltando que o recipiente térmico utilizado para o café
nao devera ser utilizado para servir o suco, nem vice e verso). O leite em sua embalagem original
de 200 ml, acondicionado em caixas térmicas (isobox/hotbox) de dimensdes maximas de 58 cm
largura X 38 cm altura.

8. Equipe De Trabalho

8.1. Quadro completo de pessoal técnico, operacional e administrativo, de forma a atender
o cumprimento das obrigacGes assumidas.

8.2. O pessoal (funciondrios) devera se apresentar em condi¢des de saude compativel com
suas atividades, realizando, as expensas da contratada, exames periédicos de saude, inclusive
exames especificos de acordo com as normas vigentes;

8.3. Devem ser apresentados a Administra¢do Publica, quando solicitados, os laudos dos
exames de salde de seus empregados (funcionarios).

8.3.1. E importante ressaltar a obrigacdo da empresa em se responsabilizar pelos exames
médicos para obtengdo dos laudos dos funciondrios.

8.4. Os funciondrios e presos devem se apresentar dentro de padrao de higiene
recomendado pela legislagao vigente, utilizando-se de uniformes e equipamentos de protegao
individual especificos para o desempenho das fungées.

8.5. Os empregados (funcionarios e presos) deverdo se submeter as normas de seguranga e
revista da unidade prisional.

8.6. Deve ser mantida a qualidade e uniformidade no padrdo de alimentac¢do e do servigo,
independentemente das escalas de servico adotadas.

8.7. Fornecer aos presos, uniformes e calcados apropriados para a execu¢do do trabalho a
ser realizado, zelando para que os mesmos se mantenham sempre bem apresentaveis, limpos e
asseados.

8.8. Contratar mao-de-obra carcerdria para realizacdo da distribuicdo da alimentagdo as
unidades prisionais, em quantitativo minimo para realizar a distribuicdo em forma e tempo
adequados nas unidades prisionais, com celebra¢do de Termo de Compromisso* firmado com a
Secretaria de Estado de Administracdo Prisional (SEAP).

8.9. Contratar mao-de-obra carcerdria para auxilio na produgdo da alimentacdo para as
unidades prisionais, de acordo com a necessidade da empresa.

8.10. Cumprir o disposto no Termo de Compromisso* a ser celebrado entre o estado de Minas
Gerais, por intermédio da sua Secretaria de Estado de Administracdo Prisional (SEAP), e a
contratada, cujo modelo pode ser verificado anexo* a este Termo de Referéncia, para
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contratacdo e pagamento da mao-de-obra carcerdria.

9. Padrao De Alimentacgao

9.1. Os géneros alimenticios estocados na drea de armazenamento terdo que apresentar
condicOes técnicas de qualidade e validade para a producao da alimentacao. Nao serd permitido
0 armazenamento de géneros com a data de validade vencida e sem a apresentacdo do rétulo
original, assim como, enlatados oxidados e/ou danificados. Os géneros alimenticios embalados
em caixas de papeldo e armazenados dentro do freezer/cdmara refrigerada sé serdo permitidos
se envolvidos em embalagem pldstica. Nao é permitida a utilizacdo de madeira para
armazenamento de géneros alimenticios dentro da UAN.

9.2. Nenhum alimento poderd ser armazenado em embalagem ndo apropriada, conforme
padrdo de qualidade exigido pelas normas da Vigilancia Sanitaria, devendo quando de sua
recepgao, ser vistoriado e acondicionado em recipiente adequado as suas caracteristicas.

9.3. O carddpio mensal a ser utilizado no més subsequente, elaborado por profissional de
nivel superior, nutricionista, detentor de registro regularizado junto ao CRN, que se
responsabilizard pela total execucdo do carddpio aprovado, deve ser encaminhado ao Nucleo de
Nutricdo na DGA, até o quinto dia util, para avaliacdo e aprovacao.

9.4. Os cardapios aprovados so poderdo sofrer alteragbes com prévia anuéncia da
CONTRATANTE, mediante justificativa da CONTRATADA, contendo o motivo da alteracdo e o dia
gue o item substituido sera reposto. Requerimentos/avisos de alteragcbes nos cardapios
aprovados terdo que ser enviados a CONTRATANTE com no minimo 24h de antecedéncia do
fornecimento dos referidos cardapios.

9.5. Devem ser elaborados cardapios diferenciados para datas especiais: (Semana Santa,
Natal, Ano Novo, Festas Juninas), observadas as caracteristicas de atendimento, sem custos
adicionais.

9.6. O cardapio completo deve ser fornecido para afixagdo em local visivel ao atendimento
nas dependéncias da CONTRATANTE.

9.7.  As solicitacdes de dietas especiais, mediante prescricdo de médicos/nutricionistas ou
outro profissional legalmente habilitado, devem ser obedecidas e elaboradas com base na
composicdo e alimentos utilizados no planejamento do cardapio normal.

9.8. Os alimentos (marmitas quentes) ndo consumidos imediatamente apds o preparo
devem ser mantidos a uma temperatura superior a 602C até o momento final da distribuicdo.
Para as saladas e sobremesas a temperatura devera ser inferior a 102C.

9.9. Devem ser coletadas, diariamente, amostras da alimentacdo preparada, que deverdo ser
devidamente acondicionadas em recipientes esterilizados e lacrados, mantendo-as sob
refrigeracdo adequada pelo prazo de 72 (setenta e duas) horas, para eventuais andlises
laboratoriais.

9.10. Sempre que houver suspeita de deterioracdao ou contaminacdo dos alimentos in natura
ou preparados, os mesmos deverdo ser suspensos do consumo, guardando-se amostras para
anadlises microbiolégicas dos alimentos.

9.11.  As sobras limpas da alimentagao fornecida, somente poderdo ser utilizadas, se forem
seguidos os procedimentos especificados e conforme padrées de qualidade e higiene exigidos
pelas normas da Vigilancia Sanitaria.

9.12. A sobremesa deve ser servida em embalagem prépria a diregao, servidores e presos,
somente no almog¢o, obedecendo o peso da tabela de especificagdo contida no item VI-
COMPOSICAO DO CARDAPIO.

*Os dados contidos no modelo do Termo de Compromisso a ser firmado entre a empresa contratada e o estado de
Minas Gerais, pela Secretaria de Estado de Administracdao Prisional, poderdo sofrer alteragdes conforme as
necessidades e/ou mudancas na Secretaria.
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9.13. As sobremesas (mamdo e melancia) deverdo ser acondicionadas em recipientes
térmicos (isobox/hotbox) de dimensGes maximas de 58 cm largura X 38 cm altura, e, se
necessario, fazer uso de gelo para manutencao da temperatura e da qualidade do alimento.
9.14. As carnes nao deverao ter aponeuroses, tenddes e excesso de tecido adiposo. Devem
conter a procedéncia, registro nos érgaos competentes e prazo de validade.

9.15. Os alimentos devem ser armazenados de forma adequada, respeitando sua natureza e
perecibilidade, ndo os misturando com produtos de limpeza, descartaveis e similares.

10. Transporte

10.1. O veiculo automotor para o transporte de alimentos prontos para o consumo,
refrigerados ou ndo, deve garantir a integridade e a qualidade a fim de impedir a contaminacao
e deterioracdo dos produtos. E proibido manter ou transportar no mesmo compartimento de
um veiculo, alimentos prontos para o consumo, outros alimentos, substdncias estranhas e
produtos téxicos que possam contamind-los. Ndo é permitido transportar alimentos
conjuntamente com pessoas e animais. A cabine do condutor deve ser isolada da parte que
contém os alimentos, e esta deve ser revestida de material liso, resistente, impermeavel, atdxico
e lavdvel. As refeicGes devem ser colocadas sobre estrados. Devem ser higienizados, sendo
adotadas medidas a fim de garantir a auséncia de vetores e pragas urbanas. Os veiculos devem
ser dotados de cobertura para protec¢do da carga. O armazenamento e o transporte do alimento
preparado, da distribuicdo até a entrega ao consumo, devem ocorrer em condicdes de tempo e
temperatura que ndo comprometam sua qualidade higiénico-sanitdria.

10.2. As refeigdes e lanches deverdao ser transportados devidamente acondicionados em
condicbes adequadas de higienizacdo e conservacdo até o(s) local(is) definido(s) pelo
Contratante.

10.3. Adistribuigdo ficara sob responsabilidade da Contratada, que devera contratar mao-de-
obra de internos das Unidades para entregarem os lanches e refeigdes fornecidos aos demais
detentos, em quantidade suficiente para garantir a distribuicdo das refeigdes no tempo habil a
nao prejudicar a qualidade e temperatura da alimentagao, bem como a seguranga das unidades.
Tal quantitativo deverd ser conforme tabela abaixo, com base no informado pelo setor
responsavel de cada unidade prisional:

UNIDADE: N2 de detentos para distribuicdao das refeicoes e
lanches aos internos, na unidade:
Presidio de Sao Joao Del Rei 16
Presidio de Resende Costa 02

10.4. Manter a quantidade de veiculos para transporte da alimentacdo, em numero suficiente
e em condi¢Oes adequadas para o transporte do quantitativo de refeicGes e lanches estipulados
para a unidade prisional.

10.5. Cumprir o horario de distribuicdo estabelecido em edital para o fornecimento de
alimentacdo, na quantidade na composicdo, na incidéncia e na gramatura constantes no
CARDAPIO do item VI- COMPOSICAO DO CARDAPIO.

11. Higienizacao

11.1. Manutencdo de absoluta higiene no armazenamento, manipulagdo, preparo e
transporte dos alimentos.

11.2. Manutencdo das instala¢gdes da Unidade de Alimentagdo e Nutricdo — UAN - em perfeitas
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condicOes de higiene e limpeza. Ademais, é necessario efetuar a sanitizacao e desratizacao das
dependéncias utilizadas pelo menos uma vez a cada bimestre com comprovacao através da nota
fiscal, emitida por empresa especializada.

11.3. Implantacdo, para o controle integrado de pragas, de procedimentos de prevencao e
eliminacdo da presenca de insetos e roedores. A aplicacdo de produtos sé deverd ser realizada
guando adotadas todas as medidas de prevencdo, sé podendo ser utilizados produtos
registrados no Ministério da Saude.

11.4. Observancia do controle de qualidade de produtos para higienizacao e outros materiais
de consumo necessdrios, com o devido registro nos érgaos competentes.

12. Seguranga, Medicina E Meio Ambiente Do Trabalho.

12.1. As normas de seguranca recomendadas pela Secretaria de Estado de Administracdo
Prisional e legislacdo especifica devem ser seguidas, quando do acesso as suas dependéncias.
12.2. Na execugdo e desenvolvimento do trabalho, é imprescindivel o atendimento das
determinacGes da Lei n? 6.514, de 22 de dezembro de 1977, regulamentada pela Portaria n2
3.214, de 08 de junho de 1978, do Ministério do Trabalho e suas alteracGes, além de normas e
procedimentos internos da Administracao Publica Estadual relativos a engenharia de seguranca,
medicina e meio ambiente do trabalho, que sejam aplicaveis a execucdo especifica da atividade.

13. Situagbes De Emergéncia

13.1. E necessaria a previsdo de esquemas alternativos de trabalho ou planos de contingéncia
para situacBes emergenciais, tais como: falta de dgua, energia elétrica/gas, vapor, quebra de
equipamentos, greves e outros, assegurando a manutencao do atendimento adequado.

13.2. Na necessidade de substituicdes e/ou complementacdo de equipamentos e utensilios, a
CONTRATADA terd o prazo maximo de 8 (oito) dias Uteis para as suas aquisi¢oes e instalagdes,
durante o qual deverd continuar fornecendo os lanches e refeigdes, sendo estas em embalagens
de isopor descartavel ou similar n? 8 (oito) e o item salada em embalagens de plastico
descartdvel, ambas devidamente vedadas para a dire¢do, servidores e presos, até que a UAN
tenha condig¢des de produzi-los. Em caso de reforma na Unidade de Alimentagdo e Nutrigdo,
durante o prazo necessario a sua execucdo, a CONTRATADA devera adotar os mesmos
procedimentos acima citados. Os lanches e refeicdes habituais deverdo ser transportados em
veiculo automotor apropriado e definidos pelas normas da Vigilancia Sanitaria, mantendo-o nas
condicGes higiénicas exigidas, até que se conclua a reforma.

14. Boas Praticas Ambientais - Especificas

14.1. Uso Racional Da Agua

14.1.1. Colaborar com as medidas de reducdo de consumo e uso racional da agua, cujos
encarregados devem atuar como facilitadores das mudangas de comportamento de empregados
da CONTRATADA, esperadas com essas medidas;

14.1.2. Manter critérios especiais e privilegiados para aquisicdo e uso de equipamentos e
complementos que promovam a redug¢do do consumo de agua;

14.1.3. Identificar pontos de uso/hébitos e vicios de desperdicio de agua. Na identificacdo das
atividades de cada ponto de uso, os empregados devem ser treinados e orientados
sistematicamente contra habitos e vicios de desperdicio, conscientizando os empregados sobre
atitudes preventivas.

14.1.4. Devem ser adotados procedimentos corretos, com o uso adequado da agua, utilizando-
a com economia, sem desperdicio e sem deixar de garantir a adequada higienizacdo do
ambiente, dos alimentos e utensilios, bem como dos empregados:
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a) Lavagem de folhas e legumes: em agua corrente escorrendo os residuos; desinfetar em
cuba especifica ou em monobloco exclusivo, imergindo os alimentos em solucdo sanitizante;
monitorar a concentracao de cloro, ndo deve estar inferior a 100 ppm; monitorar a turvacao da
solucdo e a presenca de residuos; enxaguar em cuba especifica ou monobloco exclusivo com
agua potavel; picar, quando necessario, observando rigorosamente as condi¢des de higiene
(m3o, luvas descartaveis e utensilios/equipamentos desinfetados);

b) Manter a torneira fechada quando: desfolhar verduras e legumes; descascar legumes e
frutas; cortar carnes, aves, peixes, etc.; ao limpar os utensilios como paneldes, bandejas, etc.;
guando interromper o trabalho, por qualquer motivo;

c) Outras praticas: adotar redutores de vazdo em torneiras (arejadores), pois sao
dispositivos que contribuem para a economia de agua, em torno de 25%; utilizar bocais de
torneira com chuveiros dispersantes, que aumentam a area de contato dos legumes, frutas e,
principalmente, das folhosas, diminuindo assim o desperdicio; ndo manter a torneira aberta com
bacia embaixo, transbordando agua e sem empregado naquele ponto de uso; ndo realizar o
descongelamento de polpas de frutas com a torneira aberta por longo periodo, diretamente
sobre as embalagens; ndo deixar carnes salgadas, 24 horas dentro de uma cuba, com a torneira
aberta para retirada do sal; ndo encher os utensilios de agua para ensaboar, usar pouca agua e
somente a quantia necessaria de detergente; ndo utilizar agua para descongelar alimentos; ao
limpar os utensilios: paneldes, bandejas, etc., utilizar espdtula para remogao da crosta e escova
ndo abrasiva; jogar os restos ao lixo.

14.2. Eficiéncia Energética

14.2.1. A aquisicao de equipamentos consumidores de energia deverd ser realizada de modo
gue o bem a ser adquirido apresente o melhor desempenho sob o ponto de vista de eficiéncia
energética.

14.2.2. Devem ser verificados na aquisicao dos equipamentos, quando possivel, o selo PROCEL
-Programa Nacional de Conservagao de Energia Elétrica e o selo INMETRO - Instituto Nacional
de Metrologia, Normaliza¢do e Qualidade Industrial.

14.2.3. Todainstalagdo (elétrica, gas, vapor, etc.) realizada nas dependéncias da UAN deve seguir
as normas INMETRO - Instituto Nacional de Metrologia, Normalizacdo e Qualidade Industrial e
os padrdes internos estabelecidos para seu adequado funcionamento.

14.2.4. Periodicamente, os sistemas de aquecimento e refrigeracdo devem ser verificados. A
formacdo de chamas amareladas, fuligem nos recipientes e gelo podem ser sinais de mau
funcionamento dos equipamentos, manutencdo inadequada ou utilizagdo de combustivel de ma
qualidade.

14.2.5. Atencdo para que haja boa dissipacdo de calor e economia de energia elétrica, ventilacdo
no local de instalacdo e a inexisténcia de sujeira no condensador do sistema de refrigeracao.
14.2.6. Verificagdo do local da instalacdo dos sistemas de aquecimento para que correntes de ar
ndo apaguem as chamas.

14.2.7. Manutencdo de critérios especiais e privilegiados para aquisicdio de produtos e
equipamentos que apresentem eficiéncia energética e redugdo de consumo.

14.2.8. As luzes dos ambientes ndo ocupados devem ser apagadas e acesas apenas quando
necessario.

14.2.9. A manutengdo dos equipamentos com mau funcionamento ou danificados como
lampadas queimadas ou piscando, zumbido excessivo em reatores de lumindrias e mau
funcionamento de instala¢des energizadas deve ser efetuada o mais rapido possivel.

14.2.10. Devem ser realizadas verificagGes e, se for o caso, manutengdes periddicas nos
aparelhos elétricos, extensodes etc. Evitar ao maximo o uso de extensdes elétricas.
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14.2.11. A CONTRATADA deve desenvolver junto a seus empregados programas de
racionalizagdo do uso de energia.

14.3. Reducdo De Produgdo De Residuos Alimentares E Melhor Aproveitamento Dos
Alimentos.

14.3.1. Os Nutricionistas da CONTRATADA, sempre que possivel, deverdo adequar na
formulac¢do dos Carddpios a pratica de reutilizacdo de partes ndo convencionais de alimentos,
propiciando uma maior economia de alimentos, uma melhoria na qualidade da alimentacao e
reduzindo a producdo de residuos alimentares.

14.3.2. Na formulagdo do cardapio didrio, observada a sazonalidade de alguns alimentos,
deverdo ser observadas todas as possibilidades de aproveitamento dos géneros alimenticios,
desde o prato principal, seus acompanhamentos/guarnic8es, sucos e sobremesas.

14.3.3. Os Nutricionistas da CONTRATADA deverao evitar desperdicios de géneros alimenticios,
que podem ser aplicados na formulagao de refeicbes que utilizam partes ndo convencionais de
alimentos, desde que atenda as necessidades nutricionais diarias recomendadas.

14.3.4. Os Cardapios devem ser enriquecidos com as ideias de ndo desperdicio de géneros
alimenticios, observando a manutencdo da equivaléncia minima de necessidades nutricionais
didrias recomendadas; com isso reduzindo desperdicios, reduzindo producdo e destinacdo de
residuos alimentares, aumentando o nutrimento das refei¢des, reduzindo os custos etc.

14.3.5. Os Nutricionistas da CONTRATADA deverdo procurar estabelecer, diariamente,
consumos das partes ndao convencionais dos alimentos que gerem esses beneficios.

14.3.6. Os Nutricionistas da CONTRATADA deverdo privilegiar, quando da confec¢do dos
carddpios, os produtos alimenticios prdprios da época, levando em conta a sazonalidade dos
insumos, devendo ainda submeter a CONTRATANTE a aprovacao de tais substituicées.

14.3.7. As refeigdes que utilizam partes nao convencionais de alimentos deverdo compor os
cardapios submetidos a apreciacdo da CONTRATANTE, para sua anuéncia e aprovagao, até o
décimo dia util, com os quantitativos finais de todas as refei¢des a ser utilizado no més
subsequente.

14.3.8. Para preservar o valor nutritivo, alguns cuidados sao indispensaveis na hora do preparo
de hortalicas e frutas, como por exemplo:

a) Lave bem as hortalicas e frutas inteiras em agua corrente. No caso de verduras, lave folha
por folha e, para legumes e frutas, use uma escovinha;
b) Coloque, em seguida, em uma vasilha de vidro ou louga com sanitizante ou solugdo

clorada artesanal.
Obs.: Nunca as deixe de molho apds cortadas ou descascadas.

c) Ao descasca-las, ndo retire cascas grossas. Sempre que possivel, cozinhe hortalicas ou
frutas com casca, de preferéncia inteiras;

d) Ndo as corte com faca de ferro, mas sim, de aco inoxidavel e pouco antes de serem
utilizadas;

e) Cozinhe as hortalicas apenas o tempo suficiente para que figuem macias, em pouca agua
até abrir fervura ou simplesmente refogue-as;

f) Cozinhe em panela destampada as hortalicas com cheiro forte, como repolho, couve-

flor e brdcolis, bem como suas folhas e talos.

14.4. Programa De Coleta Seletiva De Residuos Sélidos
Recomenda-se a implanta¢do de Programa Interno de Separagao de Residuos Sélidos.

Quando implantado, pela CONTRATADA, Programa de Coleta Seletiva de Residuos Sdlidos, esta
deverd observar as seguintes regras:
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14.4.1. Materiais Nao Reciclaveis

Sado todos os materiais que ainda nao apresentam técnicas de reaproveitamento e estes sdo
denominados REJEITOS, como: lixo de banheiro; papel higiénico; lenco de papel; e; outros como:
ceramicas, pratos, vidros pirex e similares; trapos e roupas sujas; toco de cigarro; cinza e ciscos -
qgue deverdo ser segregados e acondicionados separadamente para destinacdo adequada;
acrilico; lampadas fluorescentes — sdao acondicionadas em separado; papéis plastificados,
metalizados ou parafinados; papel carbono e fotografias; fitas e etiquetas adesivas; copos
descartaveis de papel; espelhos, vidros planos, cristais; pilhas - sdo acondicionadas em separado
e enviadas para fabricante.

14.4.2. Materiais Reciclaveis

Para os materiais secos reciclaveis, devera ser seguida a padronizagdo internacional para a
identificacdo, por cores, nos recipientes coletores (VERDE para vidro, AZUL para papel, AMARELO
para metal, VERMELHO para plastico e BRANCO para lixo ndo reciclavel).

Otimizar a utilizacdo dos sacos de lixo, adequando sua disponibilizacdo quanto a capacidade e
necessidade, esgotando dentro do bom senso e da razoabilidade o seu volume util de
acondicionamento, objetivando a reducdo da destinacdo de residuos sdlidos.

14.5. Produtos Biodegradaveis

14.5.1. Manutencdo de critérios especiais e privilegiados para aquisicdo e uso de produtos
biodegradaveis;

14.5.2. Utilizacdo racional dos saneantes domissanitarios cuja aplicacdo nos servicos devera
observar regra basilar de menor toxicidade, livre de corantes e reducdo drastica de hipoclorito
de sodio;

14.5.3. Adocdo de critérios de qualificacdo de fornecedores levando em consideragdo as acoes
ambientais por estes realizadas;

14.5.4. Observagdo, rigorosa, da aplicacdo e/ou manipulacdo de detergentes e seus congéneres,
no que se refere ao atendimento das prescri¢gdes do artigo 44, da Lei no 6.360 de 23 de setembro
de 1976 e do artigo 67, do Decreto no 79.094 de 05 de janeiro de 1977, as prescrigbes da
Resolugao Normativa n2 1, de 25 de outubro de 1978, cujos itens de controle e fiscalizagdo por
parte das autoridades sanitdrias e da CONTRATANTE, sdo os Anexos da referida Resolugdo:
ANEXO | - Lista das substancias permitidas na Elaboragdo de Detergentes e demais Produtos
Destinados a Aplicagdo em objetos inanimados e ambientes; ANEXO Il - Lista das substancias
permitidas somente para entrarem nas composi¢des de detergentes profissionais; ANEXO Il -
Especificacdes e; ANEXO IV -Frases de Adverténcias para Detergentes e seus Congéneres.
14.5.5. Recomenda-se a utiliza¢do de produtos detergentes de baixas concentragbes e baixos
teores de fosfato.

14.6. Controle De Polui¢ao Sonora

Para seus equipamentos que gerem ruido no seu funcionamento, observar a necessidade de Selo
Ruido, como forma de indicacdo do nivel de poténcia sonora, medido em decibéis -dB(A),
conforme Resolucdo CONAMA n2 020, de 07 de dezembro de 1994, em face do ruido excessivo
causar prejuizo a saude fisica e mental, afetando particularmente a audicdo; a utilizacdo de
tecnologias adequadas e conhecidas permite atender as necessidades de reduc¢do de niveis de
ruido.
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V- CONDICOES DE RECEBIMENTO DO OBJETO

As refeicbes e lanches deverdo ser fornecidos em observancia estrita a todas as condig¢Ges
técnicas especificadas, bem como:

1. As refeicGes (almoco e jantar) devem ser mantidas a uma temperatura superior a 602C
até o momento final da distribuicdo. Para as saladas e sobremesas a temperatura deverd ser
inferior a 102C. As refeicdes devem ser transportadas em caixas térmicas, tipo marmibox, de
dimensdes maximas de 58 cm largura X 38 cm altura.

2. As marmitas, embalagens plasticas e/ou potes plasticos devem ser entregues no local
definido pela CONTRATANTE bem fechadas e sem estar reviradas.
3. As sobremesas (mamado e melancia) deverdo ser acondicionadas e transportadas em

recipientes térmicos (isobox/hotbox) de dimensées maximas de 58 cm largura X 38 cm altura, e
fazer uso de gelo para manutengdo da temperatura e da qualidade do alimento.

4, A gramatura das refei¢des e lanches devem estar de acordo com o item VI- COMPOSICAO
DO CARDAPIO.

V- PRAZOS DE EXECUCAO E LOCAL DE ENTREGA

1. Planilha de cronograma de inicio de fornecimento

Unidade

) o SE DARA CONFORME CLAUSULA DE VIGENCIA DA

PRESIDIO DE RESENDE COSTA .
VIGENCIA DO CONTRATO: 24 MESES

2. Endereco das unidades prisionais
- Presidio de S3o Joao Del Rei:
Estrada do Morro Grande, S/N°, Fazenda Mambengo, CEP 36.300-000.

- Presidio de Resende Costa:
Rua das Quaresmeiras, S/N°, Nova Brasilia, Resende Costa, CEP 36.340-000.

3. Os horarios dos fornecimentos deverdo ser conforme tabela abaixo:

- Presidio de Sdo Jodo Del Rei:

Tipo de Refeicao Horario de Entrega
Desjejum 06:00
Almocgo 11:00
Lanche da tarde 11:00
Jantar 17:00
Lanche (plantdo noturno) 17:00

11




GOVERNO DO ESTADO DE MINAS GERAIS

SECRETARIA DE ESTADO DE ADMINISTRACAO PRISIONAL - SEAP
SUBSECRETARIA DE GESTAO ADMINISTRATIVA, LOGISTICA E TECNOLOGIA.
SUPERINTENDENCIA DE INFRAESTRUTURA E LOGISTICA

DIRETORIA DE APOIO A GESTAO ALIMENTAR

- Presidio de Resende Costa:

Tipo de Refeigao Hordrio de Entrega
Desjejum 07:00
Almocgo 11:00
Lanche da tarde 11:00
Jantar 17:00
Lanche (plantdo noturno) 17:00
4. Em decorréncia da varia¢do didria da populagdo carcerdria, as quantidades de

refeicGes a serem entregues serdo solicitadas pelas direcdes das unidades prisionais a
contratada, em requisicao especifica, por meio do SIGA (Sistema de Gerenciamento de
Alimentacdo) ou, em caso comprovado de falha ou inoperancia no sistema, por e-mail,
até as 23:59hs do dia anterior ao fornecimento. Caso ocorra alteragdao no quantitativo
de presos ap0ds este horario, sera requisitado a contratada o acréscimo ou decréscimo
de refeicOes necessdrias impreterivelmente até as 08h30 do dia do fornecimento.
Ocorrendo ingresso de presos apds o almoco, a direcdo da unidade prisional requisitara
o acréscimo de refeicdes no jantar até as 14h00.

5. O recebimento das refeicGes serd feito pela Comissdo de Recebimento de
Alimentos, designada pela direcdo da unidade prisional, em conjunto com um
representante da contratada e sera processado observando-se a seguinte rotina:
checagem do horario de recebimento, admitindo-se uma variagao de 15 (quinze)
minutos, bem como se as refeicdes atendem as condicdes previstas no item IV. Apds
todos esses procedimentos, a Comissdo atestara a nota de servico.

6. Em caso de ndo cumprimento do horario de distribuicio estabelecido, a
CONTRATADA ficara sujeita a sangdao administrativa, iniciada por adverténcia, podendo
ser elevada a multa, suspensao em licitagdo, declara¢do de inidoneidade, e impedimento
de licitar e contratar com os entes federados, conforme legislacdo vigente.

7. A Comissdao de Recebimento de Alimentos de cada unidade, na presenca do
representante da contratada, recusard o recebimento parcial ou total das refei¢des
guando constatada a ndo observancia das especificacbes técnicas e condicdes de
aceitabilidade do objeto. Nessa hipdtese, a direcao da unidade prisional comunicara a
Contratada, que terd o prazo de 02 (duas) horas para substituir as refei¢cdes recusadas.
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VI-  COMPOSICAO DO CARDAPIO

PRESOS: LOTE 204 — PRESIDIO DE SAO JOAO DEL REI E PRESIDIO DE RESENDE COSTA
FUNCIONARIOS: LOTE 204 — PRESIDIO DE SAO JOAO DEL REI E PRESIDIO DE RESENDE

COSTA

Especificagdo

ALMOCO

Composicéo

Salada 2 componentes (folhoso e legume/fruta) ou composta
Prato Principal 1 tipc-)
Arroz 1 tipo
Feijao 1 tipo
Guarnicdo 1 tipo
Sobremesa 1 tipo

Especificacdo

JANTAR

Composicéo

Fruta 1 tipo
Prato 5rincipa| 1 tipo
Arroz 1 tipo
Feijao 1 tipo
Guarni¢ao 1 tipo

Especificagédo

DESJEJUM

Composicédo

Pao Francés ou Doce
Margarina Vegetal
. Café adogado
Bebidas oo

Especificagdo

LANCHE TARDE

Composicao

Pao Francés ou Doce
Margarina Vegetal
Bebidas Suco em po ou café adogado

LANCHE PLANTAO NOTURNO

Especificacdo

Composicéo

Pao Francés ou Doce
Margarina Vegetal
=
Bebidas Cafe a(_iogado
Leite
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TABELAS DE GRAMAGENS E INCIDENCIAS

DESJEJUM*
Denominacgéo Incidéncia Quantidade
Pao Francés/doce 30 50 g
Margarina 30 10 g
Café 30 100 ml
Leite 30 200 ml

* Apenas tem direito ao desjejum, os presos e agentes penitencidrios que
trabalham como plantonistas de 07:00h as 19:00h.

OBS: Fica a cargo da dire¢ao das unidades prisionais escolher o tipo de pao
(doce ou francés), levando em consideragdao a maior aceitacdo dos comensais.

LANCHE TARDE - opgio 1

Denominacao Incidéncia Quantidades
P&o Francés ou Doce 30 50g
Margarina 30 10g
Suco em poé 30 300ml
ou

LANCHE TARDE — opgdo 2

Denominacgédo Incidéncia Quantidades
P&o Francés ou Doce 30 509
Margarina 30 10g
Café 30 200 mL

OBS1: Fica a cargo da direcdo das unidades prisionais escolher uma opc¢ao de cardapio
do lanche da tarde, levando em consideracdo a maior aceitacdo dos comensais.

OBS2: Caso haja alteracdo do lanche da tarde, solicitar a empresa com antecedéncia
minima de 30 dias.

OBS3: Fica a cargo da direcdo das unidades prisionais escolher o tipo de pdo (doce ou
francés), levando em consideracdo a maior aceitacdo dos comensais.
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LANCHE PLANTAO NOTURNO

Denominacéo Incidéncia Quantidades
Pao 30 509
Margarina 30 109
Café 30 100ml
Leite 30 200ml

Observagao: O leite fornecido no desjejum e lanche noturno dewera ser do tipo C, homogeneizado e senido em
embalagens industrializadas individuais de 200ml, salvo quando ndo houver fornecedor na regido. Neste caso, a
contratada devera apresentar uma declaragdo das empresas fornecedoras de leite da regido, informando que as mesmas
ndo produzem leite em embalagens industrializadas individuais de 200 ml. O leite devera ser homogeneizado tipo C e
senido em garrafas térmicas.

OBS: Fica a cargo da direcao das unidades prisionais escolher o tipo de pdo (doce ou
francés), levando em consideracdo a maior aceitacdo dos comensais.

PRATO PRINCIPAL ALMOCO/JANTAR

Percapta
N ) ) " S .~ . Final
Denominagdo  Tipo de Carne Tipo de Corte Preparagéo Especificacdo Incidéncia Cocciona
do
Acebolado
Miolo de pa Bife Grelhado/Frito Pizzaiolo 2
Milanesa
Mscul
. = Cubo/Moida/lsca Cozido/Refogado Acebolado 2
Carne Bovina i 859
Acém
) ) Rolé
Fraldinha Cubollsca Cozido Bancla 2
Costela Sem 0SS0 Assada/cozida Acebolado 1
Cha de fora Isca/Cubo Cozido Acebolado/Panela 2
Bife /isca Grelhado/Frito Acebolado
L 2
Copa Lombo Cubo Cozido Acebolado/Panela 89
Pertences para
Carne Suina Fguoada (orelha, pé, Fracionado Feijoada 2 859
paio, charque, bacon,
carne suina)
Pemil Picado Assado Molho/Acebolado 1 859
Frango: coxa e Fracionada sem 0sso Cozido Mol L 85i
s sobrecoxa Assado Acebolado 2 J
" . . Grelhado/Frito Milanesa/Acebolado 4
Filé de Peito Bife/Isca/Cubo Cozido Strogonof > 859
Inteiro
|
Ow Inteiro Cozido/Frito Omelete 2 85g
Panqueca recheada
Mexido
Lingiiica Acebolado 1
Hamburguer a pamegiana/ a pizzaiolo 1
Embutidos Steak Assado/Frito/Cozido 1 859
Almdndega a0 molho 1
Salsicha 20 molho 1

15




GOVERNO DO ESTADO DE MINAS GERAIS

SECRETARIA DE ESTADO DE ADMINISTRACAO PRISIONAL - SEAP
SUBSECRETARIA DE GESTAO ADMINISTRATIVA, LOGISTICA E TECNOLOGIA.
SUPERINTENDENCIA DE INFRAESTRUTURA E LOGISTICA

DIRETORIA DE APOIO A GESTAO ALIMENTAR

SALADA ALMOCO

Quantidade final de

Denominagao Preparacao Especificacdo Incidéncia cada um dos dois
Componentes (em g)

Acelga/Couve 10
Folhosos Picado Cru Almeirdo 3 30g
Alface (crespa/americana/lisa) 10
Mostarda/Agrido/Chicoria/Rucula 6
Beterraba
Ralado cru Corors 8 40g
Rabanete
Tomate 5
Vinagrete (Tomate, cebola e
piment&o)
Abdbora
Abobrinha
Baroa
Legumes Batata
Beterraba
Brécolis
Picados Cozidos Cenoura 459
Chuchu 14
Couve-flor
Enilha
Espinhafre
Milho verde
Vagem
Descascadas e Laranja
picadas Melancia
Compostas Salpicdo 1 809

Picado Cru

60g

Frutas 459

Observagdao: No dia em que o cardapio apresentar salada composta, ndo havera
necessidade de outra salada para compor o cardapio. Cebola, cheiro verde, pimentdo ndo

serao considerados como componentes de salada.
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GUARNICAO ALMOCO/JANTAR

Percapta Final

Denominagao Preparagao Especificacdo Incidéncia Coccionado
A bolonhesa/ao alho e 6leo/a parisiense/
Macarrdo ao0s quatro queijos/ ao sugo/ com 7
Massas salsicha 1209
Lasanha A bolonhesa/ fie presunto/ aos quatro 1
queijos/ de frango
Pure Mandioca/ Cenoura/ Bgroa/ Batata/
Moranga/ Misto
Ensapados Chuchu/ Batata/ Cenoura/ Baroa{
Mandioca/ Moranga/ Inhame/ Abobrinha
Jardineira de
Legumes/ Seleta de :
Legumes/ Panaché Legumes Diversos
de Legumes
A Mandioca/ Cenoura/ Batata inglesa/ 1009
Sauté
Diversos Batata Doce 14
Assada Batata Inglesa
Chuchu/Couve/Almeirdo/Quiabo/Acelga/
Refogados Mostarda/Brécolis/Espinafre/Vagem/Taio
ha
A Milanesa Couve-Flor/ Banana/ Berinjela
No vapor Brocolis/ Couve-Flor/ Vagem
Suflé Chuchu/ Couve-flor/ Legumes
. Batata Inglesa/ Mandioca/ Batata Doce/ 809
Fritos
Banana
Angu/Polenta Ao molho/A holonhesa 2
- Cenoura 2
Farinaceos Farofa/virado Couve 2 809
Ows/Banana 2
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Preparagdo Incidéncia Guantidade Coccionada
. & mulhinhs tino | Simples 28 20
Amoz Agulhinha ti g
= po Compos to 4 =

FEIJAC ALM o0 JANTAR

Preto

Preparagdo
Compos to (feijoada)

Incidéncia

[

Carioguinha tipe |

Simples

%]
[&1]

Tropeiro

Tutu

Observagdo: ndo exceder a quantidade de 10% de 6leo nas elabora¢des das
preparacoes. O arroz fornecido devera ser Agulhinha Tipo I.

SOBREMESA ALMOCO
Denominagao Composicao Incidéncia Quantidade
Banana 6 1 unidade
Laranja 4 1 unidade
Fruta da Epoca Maga 2 1 unidade
Mamdo 1 120g
Melancia 1 120g
Bananada
Goiabada
Doce Goma do tipo geléia 16 20
Crocante
Pé de Moleque
Pacoca
- O PESO DA MELANCIA E SEM A CASCA.
- A LARANJA DEVERA SER FORNECIDA DESCASCADA.
FRUTA JANTAR
FRUTA JANTAR
Denominacéo Tipo Incidéncia Quantidade
Banana 12 1 unidade
Laranja 7 1 unidade
Fruta Maca 5 1 unidade
Mamao 3 120g
Melancia 3 120g

- O PESO DA MELANCIA E SEM A CASCA.

- A LARANJA DEVERA SER FORNECIDA DESCASCADA.

- OUTRAS FRUTAS PODERAO SER ADICIONADAS NO CARDAPIO DE ACORDO COM A SAZONALIDADE.
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VII- OBRIGACOES DA CONTRATADA
Sao Obrigacdes Da Contratada Durante A Prestacao De Servigos Para Fornecimento Do Objeto:

1. Preparar e produzir a alimentacdo (refeicdes e lanches) de acordo com a tabela de
especificacdo no item VI- COMPOSICAO DO CARDAPIO, aprovada pela Diretoria de Apoio a
Gestdo Alimentar - DGA/SEAP para atendimento dos servidores e presos das Unidades e demais
servidores da SEAP a servico nas Unidades: Lote 204 — Presidio de S3o Jodo Del Rei e Presidio
de Resende Costa.

2. Preparar e produzir as refei¢cdes e lanches na Unidade de Alimentag¢do e Nutricdo (UAN)
da empresa, para atender o objeto desta licitacdo, e fornecé-lo aos comensais do Lote 204 —
Presidio de S3o Jodo Del Rei e Presidio de Resende Costa, observados o padrao de alimentacao
estabelecido, o nimero de comensais, os tipos de refeicOes e os respectivos hordrios previstos
no item V- PRAZOS DE EXECUCAO E LOCAL DE ENTREGA.

3. Cumprir o hordrio de fornecimento para a distribuicdo de alimentacdo, na quantidade,
na composicdo, na incidéncia e na gramatura constantes no item VI- COMPOSICAO DO
CARDAPIO.

4, Permitir e facilitar sem restricdoes, total acesso do(s) servidor(es) desta Secretaria,
encarregado(s) de fiscalizar a execucdao do objeto licitado, nas dependéncias da Unidade de
Alimentacdo e Nutricdo — UAN da CONTRATADA, independentemente de notificacdo ou aviso
prévio.

5. Cumprir os prazos definidos pela inspecdo técnica, visando a regularizacdo de nao
conformidades ao contrato.
6. Emitir a Nota Fiscal, de acordo com o espelho fornecido pelas unidades prisionais, até o

quinto dia util do més subsequente ao fornecimento de alimentacdo e encaminha-la a
CONTRATANTE.

7. Encaminhar para a Contratante, mensalmente, cépia da Guia de recolhimento do FGTS,
do INSS, GFIP, a relagdo dos empregados da UAN prestadora dos servigos contratados, e a
Certidao Negativa de Débitos com o INSS e FGTS.

8. Responsabilizar-se Unica e exclusivamente por danos ou prejuizos que vier a causar a
CONTRATANTE, coisa, propriedade ou pessoa de terceiros, em decorréncia da execugao do
objeto, ou danos advindos de qualquer comportamento de seus empregados em servico,
correndo as suas expensas, sem quaisquer 6nus para a CONTRATANTE, ressarcimento ou
indenizagbes que tais danos ou prejuizos possam causar.

9. Arcar com todas as despesas e encargos de qualquer natureza com o quadro de pessoal
necessario a prestacdo do servico de preparo e fornecimento de alimentagdo, inclusive
assumindo inteira responsabilidade pelos encargos de natureza trabalhista, previdenciaria,
fiscal, comercial e os oriundos de acidente de trabalho, relativos a totalidade da mao de obra
utilizada.

10. Instalar e organizar a Unidade de Alimentacdao e Nutricao - UAN e arcar com todas as
despesas de adaptacdo para a producdo de refei¢cdes e lanches, destinado a Unidade: Lote 204
— Presidio de Sao Jodo Del Rei e Presidio de Resende Costa.

11. Manter os padroes de qualidade e higiene exigidos pelas normas da Vigilancia Sanitaria,
bem como ao cumprimento dos requerimentos estabelecidos neste termo.
12. Zelar e promover reparos nos equipamentos e utensilios de sua propriedade. Havendo

a necessidade operacional de substituicdo dos equipamentos e utensilios, no todo ou em parte,
necessarios a execuc¢do do objeto licitado, a CONTRATADA os fornecera arcando com as despesas
de aquisicdo, instalagdo e manutengao.

13. Fornecer todos os utensilios (pratos e talheres) necessarios para que os comensais
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(servidores) realizem as suas refeicGes. Os utensilios devem ser de material autorizado pelo
diretor da Unidade Prisional.

14. Instalar 1 balanga digital eletronica etiquetadora, certificada pelo INMETRO, na UAN
produtora de refeicdes e lanches, a fim de pesar e etiquetar, com o peso, cada marmitex
produzido (refeicdo quente e salada).

15. Fornecer e instalar 1 balanca digital de bancada eletronica, certificada pelo INMETRO,
em cada uma das Unidades Prisionais deste certame, com capacidade para pelo menos 40kg,
possibilitando que a CONTRATANTE faca o controle aleatério do peso das refei¢cdes servidas
diariamente.

16. Fornecer, de forma continua, refei¢cdes na forma transportada, entendida como sendo a
preparac¢do nas dependéncias da CONTRATADA, ficando sob inteira responsabilidade da mesma
o transporte até os locais determinados pela CONTRATANTE.

17. Manter na Unidade de Alimentacdo e Nutricdo - UAN, NUTRICIONISTAS detentores de
registro regularizado junto ao Conselho Regional de Nutricionistas (CRN) e/ou Conselho Federal
de Nutricionistas (CFN), de acordo com as normas vigentes do CRN/CFN.

18. Promover treinamentos periddicos especificos, tedricos e praticos de toda a equipe de
trabalho, por meio de programa de treinamento destinado aos empregados operacionais,
administrativos e técnicos, abordando os aspectos de higiene pessoal, ambiental, dos alimentos,
técnicas culinarias e, obrigatoriamente, a prevencdo de acidentes de trabalho e combate a
incéndio.

19. Contratar em seu nome, sob inteira e exclusiva responsabilidade, presos, recrutados pela
Comissdo Técnica de Classificagdo (CTC) do Setor de Trabalho e Produgdo das Unidades
Prisionais, para a perfeita execucao dos servicos referentes a distribuicdo dos lanches e refei¢cdes
aos demais detentos no interior das Unidades, em quantidade suficiente para garantir a
distribuicdo da alimenta¢do em tempo habil a ndo prejudicar a qualidade e temperatura das
refeicdes e lanches, bem como preservar a seguranc¢a das Unidades durante a realizagdo dos
procedimentos. Tal quantitativo devera ser conforme tabela abaixo, com base no informado pelo
setor responsavel de cada unidade prisional:

UNIDADE: N2 de detentos para distribuicdao das refeigbes e
lanches aos internos, na unidade:

Presidio de Sao Joao Del Rei 16

Presidio de Resende Costa 02
20. Utilizar mao-de-obra dos internos, recrutados pela CTC das Unidades, na distribui¢ao dos
lanches e refeigdes.
21. Providenciar para que todos os funcionarios sejam portadores de carteira de saude
atualizada.
22. Providenciar para que todos os funciondrios/presos cumpram as normas internas
relativas a seguranca no interior da Unidade Prisional.
23. Assumir, relativamente a seus funciondrios, todas as providéncias e obrigacGes

estabelecidas na legislacdo especifica, inclusive em caso de acidente de trabalho, ainda que
verificados nas dependéncias da CONTRATANTE, os quais com esta ndo terdo qualquer vinculo
empregaticio.

24, Responsabilizar-se pelo pagamento de, pelo menos, % (trés quartos) do saldrio minimo
aos empregados presos, realizado conforme disposto no Termo de Compromisso* a ser
celebrado entre o estado de Minas Gerais, por intermédio da Secretaria de Estado de
Administracdo Prisional — SEAP -, e a CONTRATADA, cujo modelo encontra-se anexo* a este
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Termo de referéncia, além do fornecimento de uma cesta basica mensal a cada empregado
preso, a ser destinada ao familiar ou similar a ser informado pelo interno.

25. Encaminhar trimestralmente todos os documentos que comprovem o numero de
empregados (funcionarios) e seus respectivos saldrios e jornada de trabalho conforme
apresentado na planilha e formacao de precos. Os documentos deverdo conter informacgdes dos
ultimos trés meses.

26. Cumprir o disposto no Termo de Compromisso* a ser celebrado entre o estado de Minas
Gerais, por intermédio da sua Secretaria de Estado de Administracdo Prisional — SEAP -, e a
CONTRATADA, cujo modelo encontra-se anexo* a este termo de referéncia.

27. Zelar pela alimentacdo fornecida preservando a integridade no seu preparo,
promovendo a reparac¢do, correcao ou substituicdo, as suas expensas, no total ou em parte, da
alimentacdo (refei¢cdes e lanches) preparada e produzida, em que se verificarem vicios, defeitos
ou incorreces resultantes da execucdo ou de produtos empregados, ou ainda, que ndo
atenderem aos padrdes de qualidade e higiene exigidos pelas normas higiénicas sanitarias da
Vigilancia Sanitaria e pela CONTRATANTE.

28. Responsabilizar-se Unica e exclusivamente pela origem da matéria prima (quando ndo
for proveniente da unidade prisional) e pela qualidade dos alimentos com que serao produzidas
as refeicGes.

29. Encaminhar, mensalmente, para o Nucleo de Nutricdo, até o quinto dia util, o cardapio
mensal a ser utilizado no més subsequente, para avaliacdo e posterior aprovacdo. O mesmo
devera ser elaborado por profissional de nivel superior, nutricionista, detentor de registro
regularizado junto ao CRN, que se responsabilizara pela total execuc¢do do cardapio aprovado.
30. Enviar requerimentos/avisos de alteragcdes nos cardapios aprovados a CONTRATANTE
com no minimo 24h de antecedéncia do fornecimento dos referidos cardapios, a fim de garantir
tempo habil minimo para avaliagdo da CONTRATANTE das mudangas propostas.

31. Controlar a qualidade da alimentagdo fornecida, bem como de dietas especiais, se
houver, coletando amostras para anadlises bacterioldgicas, toxicoldgicas e fisico-quimicas, as suas
expensas.

32. Coletar diariamente em suas dependéncias amostras da alimentagdo preparada, que
deverdo ser devidamente acondicionadas em recipientes esterilizados e lacrados, mantendo-as
sob refrigeracdo adequada pelo prazo de 72 (setenta e duas) horas, para eventuais analises
laboratoriais.

33. Responsabilizar-se pela qualidade dos alimentos fornecidos, inclusive perante as
autoridades sanitarias competentes. Sempre que houver suspeita de deterioracdo ou
contaminac¢do dos alimentos in natura ou preparados, os mesmos deverdo ser suspensos do
consumo, guardando-se amostras para andlises microbioldgicas dos alimentos.

34. Executar o controle dos géneros e de produtos alimenticios utilizados, quanto a
qgualidade, estado de conservacao, acondicionamento, condi¢des de higiene e ainda observadas
as exigéncias vigentes: procedéncia, registro nos drgdos competentes e prazo de validade.
Disponibilizar, por ocasido da entrega diaria de cada refeicdo (almogo e jantar), pelo menos 2
(duas) refei¢des além do quantitativo solicitado em cada unidade, uma para degustagdo e outra
para guarda da amostra pela CONTRATANTE, totalizando 4 (quatro) amostras ao dia por unidade.
As refei¢des utilizadas como amostras deverdo ser fornecidas pela CONTRATADA, sem custo para
a CONTRATANTE. E vedada a identificacdo da refeicdo que servird de amostra, cabendo a
contratante escolher, aleatoriamente, dentre o quantitativo fornecido, qual sera a refei¢do a ser

utilizada como amostra.

*0Os dados contidos no modelo do Termo de Compromisso a ser firmado entre a empresa contratada e o estado de
Minas Gerais, pela Secretaria de Estado de Administracdo Prisional, poderdo sofrer alteragbes conforme as
necessidades e/ou mudancas na Secretaria.

21




GOVERNO DO ESTADO DE MINAS GERAIS

SECRETARIA DE ESTADO DE ADMINISTRACAO PRISIONAL - SEAP
SUBSECRETARIA DE GESTAO ADMINISTRATIVA, LOGISTICA E TECNOLOGIA.
SUPERINTENDENCIA DE INFRAESTRUTURA E LOGISTICA

DIRETORIA DE APOIO A GESTAO ALIMENTAR

35. Apresentar cdpia, quando solicitada, dos Programas de Controle Médico de Saude
Ocupacional - PCMSO e de Prevencao dos Riscos Ambientais - PPRA, contendo, no minimo, os
itens constantes das Normas Regulamentadoras n.2 07 e 09, respectivamente, da Portaria no
3.214, de 08 de junho de 1978, do Ministério do Trabalho e da Previdéncia Social, conforme
determina a Lei Federal no 6.514, de 22 de dezembro de 1977.

36. Responsabilizar-se pelos exames médicos para obtencdo dos laudos de saude dos
funciondrios.

37. Manter, durante toda a execucdo do contrato, em compatibilidade com as obrigacdes
assumidas, todas as condi¢cdes que culminaram em sua habilitacdo e qualificacdo na fase da
licitagao.

38. Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, as
refeicbes fornecidas, em que se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢Ges resultantes da
execucdo dos servicos ou de materiais empregados.

39. Adequar a Unidade de Alimentacdo e Nutricdo — UAN a legislagdo vigente de forma a
obter o Alvara Sanitario, documento exigido para os estabelecimentos sujeitos ao licenciamento
sanitario.

40. Acompanhar diariamente, por meio do Sistema de Gerenciamento de Alimentacdo
(SIGA), os quantitativos das refeicdes solicitadas pela CONTRATANTE e lancar informacdes sobre
o fornecimento do objeto do contrato.

VIIl-  OBRIGACOES E RESPONSABILIDADES DA CONTRATANTE

1. Analisar e aprovar os cardapios elaborados pela CONTRATADA, assim como as eventuais

alteracbes que se facam necessadrias, a qualquer tempo.

2. Proceder diariamente o recebimento das refeicdes (conforme disposto no subitem 35 do

item VII. OBRIGACOES DA CONTRATADA), verificando o quantitativo fornecido e separando,

aleatoriamente, duas amostras no almog¢o e duas amostras no jantar, totalizando 4 (quatro)

amostras ao dia (por unidade prisional), sendo:

2.1.Uma amostra destinada para degustacao e verificagdao do peso, apresentac¢do, temperatura,
composi¢do e qualidade da alimentagdo fornecida;

2.2.0utra amostra destinada para eventual analise microbioldgica, devendo, na ocasido, ser
devidamente identificada (data e tipo da refeicdo — almogo ou jantar) e mantida sob
refrigeracdo durante 72 horas.

3. Encaminhar, para liberacdo de pagamento, as faturas aprovadas da prestacdo de servicos.

4. A CONTRATANTE, por intermédio do gestor e/ou do fiscal, é assegurada a gestdo e/ou

fiscalizacdo dos servicos contratados, de forma a acompanhar a execuc¢do contratual, cabendo:

4.1. Exercer a fiscalizagdo dos servicos contratados, de modo a assegurar o cumprimento da

execucdo do escopo contratado, verificando o cumprimento dos horarios estabelecidos em

edital, as quantidades de refeicbes e descartdveis previstos, a compatibilidade com o cardapio

estabelecido, registrando eventuais ocorréncias.

4.2. Realizar a conferéncia didria do quantitativo de refeicdes fornecidas aos comensais,

mantendo o registro por tipo de refei¢do servida.

4.3. Realizar a supervisao das atividades desenvolvidas pela CONTRATADA, efetivando avalia¢do

periddica.

4.4. Aprovar as faturas de presta¢do de servigos somente das refeicdes efetivamente fornecidas.

5. Ter acesso, a qualquer tempo, a todas as dependéncias da CONTRATADA, gestor e

fiscalizagdo da CONTRATANTE, podendo:

5.1. Examinar a qualidade dos géneros alimenticios, solicitando a substitui¢cao imediata

de géneros e/ou alimentos que apresentem condig¢des imprdprias ao consumo.
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5.2. Verificar as condicdes de higiene e de conservacdo das dependéncias,
equipamentos e utensilios.
5.3. Acompanhar e fiscalizar o trabalho realizado pelos presos contratados pela

CONTRATADA, por meio da Diretoria de Trabalho e Producdo, da Subsecretaria de Humanizagao
do Atendimento.

5.4. A fiscalizagdo de que trata esta clausula ndo exclui e nem reduz a responsabilidade
da CONTRATADA por quaisquer irregularidades, imperfeicdes técnicas ou vicios redibitérios,
cuja ocorréncia nao implica corresponsabilidade da CONTRATANTE.

6. Proceder a afericdo das gramaturas das refei¢cdes. Esse procedimento deve ser realizado
diariamente, comec¢ando pelo registro das preparacdes das refeicdes (averiguar se o cardapio do
dia estd sendo seguido pela CONTRATADA) e em seguida pelas pesagens. Devem ser pesados, 20
(vinte) marmitex no almocgo e 20 no jantar (em cada unidade), recolhendo-os aleatoriamente e
de diferentes caixas térmicas.

6.1 Os pesos dos marmitex devem ser registradas no Sistema de Gerenciamento de
Alimentacdo (SIGA).

7. A distribuicdo dos marmitex nos pavilhGes deve ser realizada imediatamente apds o
recebimento.

8. 0O procedimento de recebimento das refeicGes (verificacdo do hordrio de entrega pré-
estabelecido, conferéncia do quantitativo recebido, solicitado e indicado na nota de recibo,
separacdo das amostras, analise sensorial das amostras, conferéncia da composicdo da refeicao
entregue com o cardéapio previamente aprovado e pesagem aleatdria das refeicdes) ndo devera
exceder 45 minutos.

9. O procedimento total — do recebimento da alimentacdo entregue pela empresa a entrega
da ultima refeicdo aos detentos — ndo podera ultrapassar 01h30.

IX- DA HABILITACAO
Para fins de contratagado, sera exigida do licitante a comprovagao das condi¢des de habilitagdo
consignadas neste Edital.

1. REGULARIDADE JURIDICA:

1.1. Documento de identificagdo, com foto, do responsavel pelas assinaturas das propostas
comerciais, das declaragdes constantes em anexo do Edital e do contrato.

1.1.1. Se for o caso, apresentar procuracdo conferindo poderes ao(s) responsavel(s) pela
empresa para praticar atos junto a Administracdo Publica.

1.2. Registro empresarial na Junta Comercial, no caso de empresario individual;

1.3. Ato constitutivo, estatuto ou contrato social e suas alteragGes posteriores ou
instrumento consolidado, devidamente registrado na Junta Comercial, em se tratando de
sociedades empresariais ou cooperativas e, no caso de sociedade de a¢Ges, acompanhado de
documentos de eleigdo ou designa¢do de seus administradores;

1.4. Ato constitutivo devidamente registrado no Registro Civil de Pessoas Juridicas tratando-
se de sociedade ndo empresaria, acompanhado de prova da diretoria em exercicio;

1.5. Decreto de autorizacdo, em se tratando de empresa ou sociedade estrangeira em
funcionamento no Pais, e ato de registro ou autorizacdo para funcionamento expedido pelo
Orgdo competente, quando a atividade assim o exigir.
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2. REGULARIDADE FISCAL E TRABALHISTA:

2.1. Prova de inscricdao no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas do Ministério da Fazenda
- CNPJ;

2.2. Prova de inscricdo no Cadastro de Contribuintes do Estado, relativo a sede do licitante,

pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto do certame;

2.3. Prova de regularidade perante as Fazendas Estaduais da sede do licitante e de Minas
Gerais; bem como a Fazenda Municipal do domicilio ou sede do licitante.

2.3.1. Se o fornecedor ndo estiver inscrito no cadastro de contribuintes do Estado de Minas
Gerais devera comprovar a inexisténcia de débitos relativos a tributos estaduais em Minas
Gerais por meio de Certiddo de Débito Tributdrio — CDT, que poderd ser solicitada pelo site
www.fazenda.mg.gov.br.

2.4, Certificado de Regularidade perante o Fundo de Garantia por Tempo de Servico - FGTS;

2.5. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante
a apresentacdo de certiddo negativa, nos termos do Titulo VII-A da Consolidacdo das Leis do
Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n25.452, de 12 de maio de 1943, tendo em vista o disposto
no art. 32 da Lei n? 12.440, de 7 de julho de 2011.

2.6. Prova de regularidade para com a Fazenda Federal e a Seguridade Social, mediante
apresentacdo de Certiddo Conjunta de Débitos Relativos a Tributos Federais e a Divida Ativa da
Unido, emitida pela Secretaria da Receita Federal do Brasil ou pela Procuradoria-Geral da
Fazenda Nacional;

2.7. A comprovagdo da regularidade fiscal deverd ser efetuada mediante a apresentagao das
competentes certiddes negativas de débitos, ou positivas com efeitos de negativas.

2.8. A Microempresa e a Empresa de Pequeno Porte deverdo apresentar toda a
documentacao relativa a comprovagao da regularidade fiscal.

2.8.1. Havendo alguma restricdo na comprovacdo da regularidade fiscal de pequena empresa,
assegurar-se-a o prazo de 5 (cinco) dias Uteis, cujo termo inicial corresponderd ao momento em
que a pequena empresa for declarada vencedora do certame, para a devida e necessdria
regularizacao.

2.8.2. 0 prazo previsto no item 2.8.1 podera ser prorrogado por igual periodo, se requerido pelo
licitante e expressamente autorizado pela Administracgdo.

2.8.3. A ndo regularizacdo da documentacdo, no prazo deste item implicard a decadéncia do
direito a contratagdo.

3. Qualificagao Econémico-Financeira:

3.1. Certidao negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede da pessoa juridica, ou
de execugdo patrimonial, expedida pelo distribuidor do domicilio da pessoa fisica, emitida nos
ultimos 06 (seis) meses;

3.2 Apresentar balanco patrimonial e demonstragGes contabeis do ultimo exercicio, ou
balanco de abertura - no caso de empresa recém-constituida -, que comprovem a boa situacdo
financeira da empresa, de forma que a mesma demonstre disponibilidade de caixa para honrar
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0s compromissos assumidos com a Administragdo Publica. E vedada a substituicio daqueles
documentos por balancetes ou balancos provisérios, mas admitida a sua atualizacdo por indices
oficiais.

3.2.1. Utilizar o célculo do capital circulante liquido, ou outros indices, como os de Liquidez
Geral, Liquidez Corrente e Solvéncia Geral, de modo a demonstrar a situacdo financeira da
empresa e se esta tera recursos suficientes para cumprir as obrigacdes assumidas com a
Administracao.

3.3. No caso de Microempresas e Empresas de Pequeno Porte optantes pelo Regime Especial
Unificado de Arrecadacdo de Tributos e Contribui¢Ges devidos pelas Microempresas e Empresa
de Pequeno Porte — Simples Nacional, o balanco patrimonial podera ser substituido pela
Declaracdo de Imposto de Renda da Pessoa Juridica do Ultimo Exercicio;

3.4. A Microempresa e a Empresa de Pequeno Porte deverdo apresentar, conjuntamente
com a Declara¢do de Imposto de Renda da Pessoa Juridica do ultimo Exercicio, a ficha de
inscricdo estadual na qual constante a opc¢do pelo Simples Nacional, podendo a Pregoeira, na
sua falta, consultar a opcao por  este regime através do  site:
HTTP://www8.receita.fazenda.gov.br/SimplesNacional/.

4. Qualificagdo Técnica:

4.1. Comprovacdo de aptiddo para desempenho de atividade pertinente e compativel em
quantidade (pelo menos 50% do quantitativo licitado), caracteristicas e prazos iguais ao objeto
da licitacdo. A referida comprovacdo se dard com a apresentacdo de 1 (um) ou mais atestados
de capacidade técnica, com no minimo 1 (um) ano concluso de prestacdo de servico, emitido
por pessoa juridica de direito publico ou privado, devidamente registrado no Conselho Regional
de Nutricionistas — CRN -, que comprove a aptiddo para desempenho a contento de
fornecimento de refeicdes e/ou lanches.

4.1.1. O atestado de capacidade técnica serd analisado apenas mediante apresentagdo de
Certificado de Registro e Quitag¢do (CRQ) atualizado e dentro do prazo de validade, conforme a
Resolugdo CFN n2 378/2005, e de Atestado de Responsabilidade Técnica valido.

4.1.2. O atestado de capacidade técnica devera ter sido registrado no mesmo Conselho Regional
gue emitiu a CRQ, nos termos da Resolu¢do CFN n2 510/2012.

4.1.3. Considera-se desempenho técnico a apresentacdo de atestado que comprove o
fornecimento de um nimero didrio de refei¢cbes e/ou lanches compativel com o objeto licitado.

4.1.4. Caso tenha havido alteragdo das informacdes cadastrais da CRQ e/ou no Atestado de
Responsabilidade Técnica, a empresa deverd apresentar o protocolo de solicitacdo de
alteracdo/atualizacdo junto ao CRN, para que, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis a contar deste,
apresente tais documentacgdes atualizadas.

4.2. Demais documentos exigidos nos itens XllI, XIV e XVI para cada item do objeto, quando
ali discriminado, em formato excel.

4.3. A licitante devera apresentar Declaragdo elaborada em papel timbrado e subscrita pelo
representante legal da empresa de que possui em seu quadro permanente, pelo menos um
profissional de nivel superior em nutricdo, responsavel técnico pelos servigos a serem prestados
durante toda a execugao do contrato, com o devido registro no Conselho Regional de Nutri¢do
(CRN), cuja comprovagdo de vinculo profissional podera se dar mediante cépia do Contrato
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Social, copia da Ficha de Empregado ou cépia do Contrato de Trabalho, sendo possivel a
contratacao de Profissional Auténomo, por meio da cépia de contrato de prestacao de servicos,
celebrado de acordo com a legislagdo civil comum.

4.4, Registro ou inscricdo valido e atualizado na entidade profissional competente (Podendo
ser considerada a Certiddo de Nada Consta).

5. Declaragodes:

5.1. Declaracdo de que o licitante ndo é declarado inidoneo para licitar e contratar com o
Poder Publico ou suspenso do direito de licitar ou contratar com a Administracdo Estadual,
conforme modelo contido em anexo do Edital.

5.2. Declaracdo de que o licitante ndo possui, em seu quadro, trabalhadores menores de 18
anos realizando trabalho noturno, perigoso ou insalubre, e que em nenhuma hipdtese emprega
trabalhadores menores de 16 anos, salvo na condicdo de aprendiz, na forma da lei, conforme
modelo contido em anexo do Edital.

5.3. Declaracdo de que atende plenamente todos os requisitos de habilitacdo exigidos para
o certame, conforme modelo contido em anexo do Edital.

6. Disposi¢Oes Gerais Da Habilitagdo:

6.1. O licitante que possuir o Certificado de Registro Cadastral — Cadastramento (CRC)
emitido pela Unidade Cadastradora da Secretdria de Estado de Planejamento e Gestdo — SEPLAG
podera apresenta-lo como substituto de documento dele constante, exigido para este certame,
desde que o documento do CRC esteja com a validade em vigor. Caso o documento constante
no CRC esteja com a validade expirada, este ndo podera ser utilizado, devendo ser apresentado
documento novo com a validade em vigor.

6.1.1. Serdo analisados no CRC somente os documentos exigidos para este certame, sendo
desconsiderados todos os outros documentos do CRC, mesmo que estejam com a validade
expirada.

6.2. Os documentos exigidos para habilitacdo poderdo ser apresentados em original ou por
qualquer processo de coépia autenticada por cartério competente ou em cdpia simples
acompanhada do respectivo original para ser autenticada pela Pregoeira ou por membro de sua
equipe de apoio, no momento da andlise dos documentos de habilitacdo.

6.2.1. Parafins de habilitacdo, a verificacdo pelo 6rgdo promotor do certame nos sitios oficiais
de drgaos e entidades emissores de certiddes constitui meio legal de prova.

6.2.2. A Administracdo ndo se responsabilizard pela eventual indisponibilidade dos meios
eletronicos, no momento da verificagdo. Ocorrendo essa indisponibilidade e ndo sendo
apresentados os documentos necessarios para verificacdo, o licitante sera inabilitado.

6.3. O ndo atendimento de qualquer das condi¢Ges aqui previstas provocara a inabilitagao
do licitante vencedor.
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X- DO PAGAMENTO

1. O pagamento referente ao fornecimento a cada unidade prisional serd
providenciado, separadamente, apds a apresentacdo da “Grade Mensal do
Fornecimento de Refeicdes” e “Espelho de Nota Fiscal” contendo cédigo validador
gerado através do Sistema de Gerenciamento de Alimentagao (SIGA).

1.1. O pagamento sera feito sobre cada Nota Fiscal emitida, relativo ao fornecimento
para cada Unidade Prisional, sem vinculo entre estes pagamentos.

1.2. O pagamento sera efetuado através do Sistema Integrado de Administragao
Financeira - SIAFI/MG, por meio de ordem bancaria emitida por processamento
eletronico, a crédito do beneficidrio em um dos bancos credenciados pelo Estado, no
prazo de 30 (trinta) dias corridos da data do recebimento definitivo, com base nos
documentos fiscais devidamente conferidos e aprovados pelo CONTRATANTE.

2. A CONTRATADA devera apresentar mensalmente, cépia e comprovante de
pagamento das Guias de recolhimento do FGTS, do INSS, GFIP, a relacdo de pagamento
dos empregados da UAN prestadora dos servicos contratados, e as Certiddoes Negativas
de Débitos com o INSS, FGTS, TRABALHISTAS e ESTADUAL.

3. A validacdo/emissdo de Notas Fiscais referente ao objeto desta contratagdo,
inclusive aquelas emitidas eletronicamente, deverdo ser processadas pelo médulo de
Fatura Eletronica - e Fatura, disponibilizado no Sistema Integrado de Administracdo de
Materiais e Servicos - SIAD, disponivel no sitio www.compras.mg.gov.br.

3.1. O pagamento da Nota Fiscal fica vinculado a previa conferencia pelo gestor,
conforme dispde o Decreto n2. 45.035/2009.

3.2.  As Notas Fiscais que apresentarem incorre¢des serao devolvidas a CONTRATADA
€ 0 prazo para o pagamento passara a correr a partir da data da reapresentacdao do
documento, considerado valido pelo CONTRATANTE.

4. Eventual situacao de irregularidade fiscal da contratada ndao impede o pagamento, se
o fornecimento tiver sido prestado e atestado. Tal hipdtese ensejara, entretanto, a
adocdo das providéncias tendentes ao sancionamento da empresa e rescisdo contratual.
5. Informagbes complementares e orientagcbes operacionais a respeito do
faturamento eletrénico serdo fornecidas pela Central de Atendimento aos Fornecedores
— LigMinas — telefone 155 (para Capital ou cidades do interior de Minas Gerais) ou (31)
3303 7995 (para outras localidades e celular).

6. A despesa decorrente desta licitacdo correrd por conta da(s) dotacdo(s)
orcamentaria(s): 1451.06.421.208.4601.0001.339039.03.0.10.1.
7. As dietas especiais, quando concedidas, em casos de aporte caldrico, deverdo ser

pagas conforme valores aproximados das refeicdes/lanches ja previstas em contrato.

XI- PROCEDIMENTOS DE GERENCIAMENTO E FISCALIZACAO DO CONTRATO

1. Competéncias da Diretoria de Apoio a Gestao Alimentar:

A Diretoria de Apoio a Gestdo Alimentar tem como competéncia auxiliar os gestores e
ordenadores nas atividades relacionadas a contratacdo e fiscalizacdo de servigo de alimentacdo
das unidades prisionais, com atribui¢des de:

1.1. Auxiliar na instruc¢do dos procedimentos de compra, nas prorrogagdes contratuais e no
acompanhamento da execucdo financeira referentes a gestdo alimentar;
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1.2. Orientar os gestores quanto as demandas referentes aos contratos de servico de
alimentacgao;

1.3. Padronizar a qualidade da alimentacdao, promover a fiscalizacdo periddica das
instala¢Oes das unidades de alimentacdo e nutricao e orientar os gestores quanto as demandas
referentes a alimentacdo e nutricdo vinculadas ao contrato.

2. Competéncias do gestor do contrato conforme o contrato:

A fiscalizacdo e o acompanhamento da fiscalizacdo deste Contrato ser exercidos pelo(a)

Diretor(a) das Unidades: Lote 204 — Presidio de S3o Jodo Del Rei e Presidio de Resende Costa,

ora denominado(a) Gestor (a), competindo-lhe anotar em registro préprio todas as ocorréncias

relacionadas com a execu¢do do objeto, bem como determinar as providéncias para

regularizacdo das faltas ou defeitos observados, nos termos da Resolu¢do SEDS n2 1.195/2011,

cabendo-lhe ainda:

2.1. Realizar a conferéncia didria do quantitativo de refeicGes fornecidas aos comensais,

mantendo o registro por tipo de refeicdo servida no Sistema de Gerenciamento de Alimentacgdo

(SIGA).

2.2.Realizar a supervisdo das atividades desenvolvidas pela CONTRATADA, efetivando avaliacdo
periddica no Sistema de Gerenciamento de Alimentacdo (SIGA).

2.3.Aprovar as faturas de prestacdo de servicos somente em relacdo as refeicdes e aos lanches
efetivamente fornecidos.

2.4.Validar a “Grade Mensal do Fornecimento de Refeicdes” e o “Espelho de Nota Fiscal” no
Sistema de Gerenciamento de Alimentacado (SIGA), verificando e ratificando de acordo com
os quantitativos de refeicdes e lanches efetivamente fornecidos.

2.5.Ter acesso, a qualquer tempo, a todas as dependéncias da CONTRATADA, gestor e
fiscalizagdo da CONTRATANTE, podendo:

2.5.1. Examinar a qualidade dos géneros alimenticios, solicitando a substituicdo imediata de

géneros e/ou alimentos que apresentem condi¢des imprdprias para consumo.

2.5.2. Verificar as condig¢des de higiene e de conservagao das dependéncias, equipamentos e

utensilios.

2.5.3. A fiscalizagcdo de que trata esta cldusula ndo exclui e nem reduz a responsabilidade da

CONTRATADA por quaisquer irregularidades, imperfei¢cdes técnicas ou vicios redibitérios, cuja

ocorréncia ndo implica corresponsabilidade da CONTRATANTE.

2.6. Rejeitar no todo ou em parte o fornecimento de refei¢cbes e lanches, se consideradas

em desacordo ou insuficientes, conforme os termos discriminados na proposta da

CONTRATADA.

XIl- DAS SANC@ES ADMINISTRATIVAS

1. A recusa do adjudicatario em assinar o contrato, dentro do prazo estabelecido pelo
CONTRATANTE, bem como o atraso e a inexecucdo parcial ou total do contrato
caracterizam descumprimento das obrigacGes assumidas e permitem a aplicacdo das
seguintes sancGes pelo CONTRATANTE:

1.1. Adverténcia por escrito;

1.2. Multa, conforme os limites maximos estabelecidos pelo Decreto Estadual ne.
45.902/2012;

1.2.1. 0,3% (trés décimos por cento) por dia, até o trigésimo dia de atraso, sobre o valor
do fornecimento ndo realizado;

1.2.2. 10% (dez por cento) sobre o valor da nota de empenho ou do contrato, em caso
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de recusa do adjudicatdrio em efetuar o reforgo de garantia;

1.2.3. 20% (vinte por cento) sobre o valor do fornecimento ndo realizado, no caso de
atraso superior a 30 (trinta) dias, ou entrega de objeto com vicios ou defeitos ocultos
gue o torne improprio ao uso a que é destinado, ou diminuam-lhe o valor ou, ainda, fora
das especifica¢cdes contratadas;

1.3. Suspensdo temporaria de participa¢do em licitacdo e impedimento de contratar com
a Administracdo, de acordo com os prazos estabelecidos no art. 87 da Lei n? 8.666/93 e
no art. 47, § 12, do Decreto Estadual n2. 45.902/2012.

1.4. Declaracdo de inidoneidade para licitar e contratar com a Administracao Publica,
enguanto perdurarem os motivos determinantes da punicdo ou até que seja promovida
a reabilitacdo do fornecedor perante a prépria autoridade que aplicou a penalidade,
conforme dispde o art. 87 da Lei n? 8.666/93 e o art. 38, IV, do Decreto Estadual n®
45.902/2012;

2. Sdo consideradas situacOes caracterizadoras de descumprimento total ou parcial das
obrigacGes contratuais:

2.1. N3do atendimento as especificacbes técnicas relativas a bens, servicos ou obra
prevista em contrato ou instrumento equivalente;

2.2. Retardamento imotivado de fornecimento de bens, da execugao de obra, de servico
ou de suas parcelas;

2.3. Paralisacdo do servico ou de fornecimento de bens, sem justa causa e prévia
comunicac¢do a Administragdo Publica Estadual;

2.4. Entrega de mercadoria falsificada, furtada, deteriorada, danificada ou inadequada
para o uso, como se verdadeira ou perfeita fosse;

2.5. Alteracdo de substancia, qualidade ou quantidade da mercadoria fornecida;

2.6. Prestacao de servico de baixa qualidade.

3. A san¢ao de multa podera ser aplicada cumulativamente as demais sang¢des previstas
no item 1.

4. A multa sera descontada de pagamentos eventualmente devidos a CONTRATADA.

5. As sangdes relacionadas nos itens 1.3 e 1.4 também poderao ser aplicadas aquele que:
5.1. Deixar de apresentar documentacgao exigida para o certame;

5.2. Apresentar declaragdo ou documentacao falsa;

5.3. Ensejar o retardamento da execucdo do objeto da licitacdo;

5.4. Ndao mantiver a proposta;

5.5. Falhar ou fraudar a execucdo do futuro contrato;

5.6. Comportar-se de modo inidéneo;

5.7. Cometer fraude fiscal.

6. A aplicacdo das sancdes observara o devido processo administrativo, respeitando-se
a ampla defesa e o contraditorio de acordo com o disposto na Lei Estadual n2.
14.184/2002 e no Decreto Estadual n2. 45.902/2012.

7. As sancgdes relacionadas nos itens 1.3 e 1.4 serdo obrigatoriamente registradas no
Cadastro de Fornecedores Impedidos de Licitar e Contratar com a Administracdo Publica
Estadual - CAFIMP.
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XIlll- DOS COMPONENTES DE CUSTOS UNITARIO CONSIDERANDO OS QUANTITATIVOS
CONSOLIDADOS PREVISTOS.

Fichas técnicas a serem preenchidas de acordo com as incidéncias das preparacdes previstas no
edital. Ao preencher as fichas técnicas a empresa que desejar podera aumentar o numero de
linhas para adicionar mais receitas a ficha técnica, desde que siga as incidéncias descritas para
cada tipo de preparacao no edital.

Ficha técnica — Carnes bovinas

Receita Componentes Per capita in natura Preco kg Custos Custo receita Incidéncia mensal
Preparag6es com miolo de pa 2
Preparag6es com musculo e acém 2
Preparagées com fraldinha 2
Preparagdes com costela 1
Preparagdes com cha de fora 2
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Ficha técnica — Ovos

Receita Componentes Per capita in natura Preco kg Custos Custo receita Incidéncia mensal

Preparagao 1

Preparagéo 2

Ficha técnica — Carnes Suinas

Receita Componentes Per capita in natura Preco kg Custos Custo receita Incidéncia mensal
Preparagdes com copa lombo 2
Preparagdes pertences feijoada 2
Preparagdes com pernil 1

31




GOVERNO DO ESTADO DE MINAS GERAIS

SECRETARIA DE ESTADO DE ADMINISTRACAO PRISIONAL - SEAP
SUBSECRETARIA DE GESTAO ADMINISTRATIVA, LOGISTICA E TECNOLOGIA.
SUPERINTENDENCIA DE INFRAESTRUTURA E LOGISTICA

DIRETORIA DE APOIO A GESTAO ALIMENTAR

Ficha técnica — Aves

Receita Componentes Per capita in natura Preco kg Custos Custo receita Incidéncia mensal
Prepara¢des com coxa e sobrecoxa ao 1
molho
Preparagfes com coxa e sobrecoxa 2
assada
Preparag6es com filé de peito
B 4
grelhado/frito
Preparagdes com filé de peito strogonoff 2
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Receita

Ficha técnica — Embutidos

Preparacdo com
Linguica

Componentes

Per capita in natura Prego kg Custos Custo receita Incidéncia mensal

Preparacdo com
Hamburguer

Preparacdo com
Steak

Preparacdo com
Almondega

Preparacdo com
Salsicha
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Ficha técnica — Arroz e feijjao

Custo receita

Incidéncia mensal

Receita

Componentes Per capita in natura Preco kg Custos

Arroz simples 26
Arroz composto 4
Feijdo simples 26
Feijdo composto 2

(feijoada)

Feijao tropeiro

Tutu
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DIRETORIA DE APOIO A GESTAO ALIMENTAR

Ficha técnica — Guarnigao - Diversos
Receita Componentes Per capita in natura Preco kg Custos Custo receita Incidéncia mensal

Preparacao 1

14

Preparagéo 2

Ficha técnica — Guarnigao — Farindceos

Receita Componentes Per capita in natura Preco kg Custos Custo receita Incidéncia mensal

Preparagéo com
Angu/Polenta

Preparagéo com
Farofa/Virado

Ficha técnica - Guarnicao — Massas

Receita Componentes Per capita in natura Preco kg Custos Custo receita Incidéncia mensal

Preparacéo com
Macarrdo

Preparagéo com
Lasanha
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SECRETARIA DE ESTADO DE ADMINISTRACAO PRISIONAL - SEAP
SUBSECRETARIA DE GESTAO ADMINISTRATIVA, LOGISTICA E TECNOLOGIA.
SUPERINTENDENCIA DE INFRAESTRUTURA E LOGISTICA

DIRETORIA DE APOIO A GESTAO ALIMENTAR

Ficha técnica — dois componentes de salada
Receita Componentes Per capita in natura Prego kg Custos Custo receita Incidéncia mensal
Preparacéo 1
(2 itens)
Preparacao 2
(2 itens)
Preparacéo 3
(2 itens)
Preparacao 4
(2 itens)
Preparacéo 5
(2 itens)
Preparacéo 6
(2 itens)
Preparacao 7
(2 itens)
Preparacéo 8
I(32 itgns) 30
Preparacao 9
(2 itens)
Preparacao 10
(2 itens)
Preparacdo 11
(2 itens)
Preparacao 12
(2 itens)
Preparacéao 13
(2 itens)
Preparacéao 14
(2 itens)
Preparacéo 15
(composta)

Ficha técnica — sobremesas / frutas

Per capita in natura  Preco kg Custos Per capita da por¢do Incidéncia mensal
Banana 6
Laranja 4
Maga 2
Maméo 1
Melancia 1

Ficha técnica — doces em tabletes

Preco kg/unidade Custos Per capita da por¢édo Incidéncia mensal

16
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SUBSECRETARIA DE GESTAO ADMINISTRATIVA, LOGISTICA E TECNOLOGIA.
SUPERINTENDENCIA DE INFRAESTRUTURA E LOGISTICA

DIRETORIA DE APOIO A GESTAO ALIMENTAR

Ficha técnica — desjejum

Receita Componentes Per capita in natura Prego KG/L Custos Custo receita Incidéncia

P&o com margarina

30

Leite

Ficha técnica — lanche da tarde
Componentes Per capita in natura Prego KG/L Custos Custo receita Incidéncia

Pao com margarina

Bebida (escrever)

Ficha tecnica — lanche noturno
Receita Componentes Per capita in natura Prego KG/L Custos Custo receita Incidéncia

P&o com margarina

Café

—eite 1

Ficha técnica — Frutas Jantar
Preco kg Custos Per capita da porcéo

Incidéncia mensal

Fruta Per capita in natura
Banana
Laranja

Magca
Mamao
Melancia
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GOVERNO DO ESTADO DE MINAS GERAIS
SECRETARIA DE ESTADO DE ADMINISTRACAO PRISIONAL - SEAP

SUPERINTENDENCIA DE INFRAESTRUTURA E LOGISTICA
DIRETORIA DE APOIO A GESTAO ALIMENTAR

Custo alimentar per capita
ltem Valor Valor total
Almoco

Arroz

Feijao

Prato principal

Guarnicéo

Salada

Sobremesa

Jantar

Arroz

Feijao

Prato principal

Guarnicéo

Fruta

Desjejum

Café

Leite

P&o com Margarina

Lanche da tarde

Bebida (escrever)

Pao com Margarina

Lanche noturno

Café

Leite

P&o com Margarina

SUBSECRETARIA DE GESTAO ADMINISTRATIVA, LOGISTICA E TECNOLOGIA.
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SECRETARIA DE ESTADO DE ADMINISTRACAO PRISIONAL - SEAP
SUBSECRETARIA DE GESTAO ADMINISTRATIVA, LOGISTICA E TECNOLOGIA.

SUPERINTENDENCIA DE INFRAESTRUTURA E LOGISTICA
DIRETORIA DE APOIO A GESTAO ALIMENTAR

PLANILHA DE FORMAGAO DE PREGCOS

ltens Servidor Com ICMS Servidor Sem ICMS  Sentenciado sem ICMS

Custo alimentar
Descartaveis
Descartaveis para preparo
Mé&o de obra
Material de limpeza
Area Fisica
Equipamentos
Utensilios
Agua e esgoto
Energia elétrica (kW dia)
Gas (Kg)
Controle de pragas
Andlise Microbioldgica
Despesas com transportes

Uniformes e Equipamentos de protecéo individual
Subtotal
Beneficios

Beneficios e despesas indiretas Despesas administrativas

Despesas fiscais
TOTAL

Desjejum
Almogo

Lanche

Jantar

Plant&o

TOTAL

Mao de obra
Especificacdo de méo de obra, uniformes e salarios
Cargo Quantidade Salario Sub-total 1 | Encargos Sociais | Massa Salarial
Total
Despesas fiscais
Impostos Percentual Valor

OBS: As planilhas deverao ser enviadas em formato Excel, preenchidas com valores per
capita, podendo-se utilizar quatro casas decimais.
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SECRETARIA DE ESTADO DE ADMINISTRACAO PRISIONAL - SEAP
SUBSECRETARIA DE GESTAO ADMINISTRATIVA, LOGISTICA E TECNOLOGIA.
SUPERINTENDENCIA DE INFRAESTRUTURA E LOGISTICA

DIRETORIA DE APOIO A GESTAO ALIMENTAR

XIV-  QUANTITATIVOS DE FORNECIMENTO

> Quantitativos Anuais Previstos de Consumo de cada unidade (responsdvel pelo

preenchimento).
~ PRESIDIODESAOJOAODELREl
UNIDADE |
. - ~ QUANTIDADE SENTENCIADOS/DESCENTRALIZADO
PRESIDIO DE SAO JOAO DEL REI -
SEMANAL Custo NUmero Custo
Item Quantidade V.al’o.r Custo diario SRU iR Sabado | Domingo | Total Semanal Semanas Anual
unitario Sexta
Desjejum 920 R$ - 4600 920 920 6440 R$ - 52 R$
Almogo 920 R$ - 4600 920 920 6440 R$ - 52 R$
Lanche 920 R$ - 4600 920 920 6440 R$ - 52 R$
Jantar 920 R$ - 4600 920 920 6440 R$ - 52 R$
R$ -| R$ = R$ - | 364 dias R$
1 dia R$
365 dias R$
SEM ICMS
. - - QUANTIDADE FUNCIONARIOS/DESCENTRALIZADO
PRESIDIO DE SAO JOAO DEL REI -
SEMANAL Custo NUmero Custo
Item  |Quantidade V.al,o.r Custo diéario SEPLEAE Sabado | Domingo | Total Semanal Semanas Anual
unitario Sexta
Desjejum 30 R$ - 150 30 30 210 R$ - 52 R$
Almogo 80 R$ - 400 30 30 460 R$ - 52 R$
Lanche 80 R$ - 400 30 30 460 R$ - 52 R$
Jantar 30 R$ - 150 30 30 210 R$ - 52 R$
Plant&o 30 R$ - 150 30 30 210 R$ - 52 R$
R$ -| R$ = R$ - | 364 dias R$
1 dia R$
365 dias R$
COM ICMS
- - - QUANTIDADE FUNCIONARIOS/DESCENTRALIZADO
PRESIDIO DE SAO JOAO DEL REI -
SEMANAL Custo NUmero Custo
Item  |Quantidade V.allo.r Custo diario SEELEAE Sabado | Domingo | Total Semanal Semanas Anual
unitario Sexta
Desjejum 30 R$ - 150 30 30 210 R$ - 52 R$
Almogo 80 R$ - 400 30 30 460 R$ - 52 R$
Lanche 80 R$ - 400 30 30 460 R$ - 52 R$
Jantar 30 R$ - 150 30 30 210 R$ - 52 R$
Plantéo 30 R$ - 150 30 30 210 R$ - 52 R$
R$ -| R$ = R$ - | 364 dias R$
1 dia R$
365 dias R$
CUSTO ANUAL TOTAL SEM ICMS R$
CUSTO ANUAL TOTAL COM ICMS R$

Considerando que as refeicoes servidas (desjejum, almoco, lanche da tarde, jantar e

lanche noturno) aos servidores e presos sao iguais, os valores constantes na planilha

da proposta comercial deverdo ser os mesmos. Desjejum e lanche noturno também

devem ter o valor igual.
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UNIDADE |1
. QUANTIDADE SENTENCIADOS/DESCENTRALIZADO
PRESIDIO DE RESENDE COSTA SEMANAL T NGTero o
Item  |Quantidade V.al,o.r Custo diario ST AR Sabado | Domingo | Total Semanal Semanas Anual
unitario Sexta
Desjejum 69 R$ R$ 345 69 69 483 R$ 52 R$
Almoco 60 R$ R$ 300 69 69 438 R$ 52 R$
Lanche 60 R$ R$ 300 69 69 438 R$ 52 R$
Jantar 69 R$ R$ 345 69 69 483 R$ 52 R$
R$ R$ R$ 364 dias R$
1 dia R$
365 dias R$
SEM ICMS
S50 BIE RS ENDE GESTA QUANTIDADE FUNCIONARIOS/DESCENTRALIZADO
SEMANAL Custo NUmero Custo
Item Quantidade V.al,o,r Custo diario SEgUHE Sabado | Domingo | Total Semanal Semanas Anual
unitario Sexta
Desjejum 7 R$ R$ 35 7 7 49 R$ 52 R$
Almoco 14 R$ R$ 70 7 7 84 R$ 52 R$
Lanche 14 R$ R$ 70 7 7 84 R$ 52 R$
Jantar 7 R$ R$ 35 7 7 49 R$ 52 R$
Plantao 7 R$ R$ 35 7 7 49 R$ 52 R$
R$ R$ R$ 364 dias R$
1 dia R$
365 dias R$
UNIDADE |1
COM ICMS
PRESIDIO DE RESENDE COSTA QUANTIDADE FUNCIONARIOS/DESCENTRALIZADO
SEMANAL Custo Nimero Custo
Item  |Quantidade V.al,o.r Custo diario SEUIERE Sébado | Domingo | Total Semanal Semanas Anual
unitario Sexta
Desjejum 7 R$ R$ 35 7 7 49 R$ 52 R$
Almogo 14 R$ R$ 70 7 7 84 R$ 52 R$
Lanche 14 R$ R$ 70 7 7 84 R$ 52 R$
Jantar 7 R$ R$ 35 7 7 49 R$ 52 R$
e 7 R$ R$ 35 7 7 49 | Rs 52 R$
R$ R$ R$ 364 dias R$
1 dia R$
365 dias R$
CUSTO ANUAL TOTAL SEM ICMS R$
CUSTO ANUAL TOTAL COM ICMS R$
CUSTO ANUAL TOTAL DO LOTE 204 SEM
ICMS R
CUSTO ANUAL TOTAL DO LOTE 204 R$
COM ICMS

Considerando que as refeic6es servidas (desjejum, almoco, lanche da tarde, jantar e

lanche noturno) aos servidores e presos sao iguais, os valores constantes na planilha

da proposta comercial deverdao ser os mesmos. Desjejum e lanche noturno também

devem ter o valor igual.
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XV-  COMPOSICAO DE CUSTOS

1. PLANILHA DE COMPOSIGAO DE CUSTOS PARA ALIMENTAGAO DOS SERVIDORES E PRESOS.

Alimentar 07721 | 2,3907 | 04672 | 1,9349| 0,7721
Descartaveis Individuais 0,0200 | 0,8050 0,0200 [ 0,4760 0,0200
Matéria Prima
Ndo Alimentar | Descartaveis para Preparo 0,0022 | 0,0067 0,0013 | 0,0054 0,0022
Materiais de Limpeza 0,0463 | 0,1434 0,0280 | 0,1161 0,0463
Méo-de-Obra 0,4043 | 1,2519| 0,2447 | 1,0132| 10,4043
Avrea Fisica 0,0117 | 0,0363| 0,0071| 0,029 | 0,0117
Controle Integrado de Pragas 0,0006 | 0,0019 0,0004 | 0,0015 0,0006
Equipamentos 0,0207 | 0,0641 0,0125 | 0,0519 0,0207
Utensilios 0,0028 | 0,0086 0,0017 | 0,0070 0,0028
Despesas Diversas Agua e Esgoto 0,0541 | 0,1675 0,0327 | 0,1356 0,0541
Energia 0,0125 | 0,0387 0,0076 | 0,0313 0,0125
Gés 0,0363 | 0,1124 0,0220 [ 0,0910 0,0363
Andlise Microbioldgica dos Alimentos 0,0027 | 0,0084 0,0016 | 0,0068 0,0027
Transporte 0,0127 | 10,0392 0,0077 | 0,0317 0,0127
Custo Total sem BDI 1,3990 | 5,0748 0,8545 | 3,9317 1,3990
Despesas Indiretas 0,0813 | 10,2948 0,0496 | 0,2284 0,0813
BDI Lucro 0,1066 | 0,3866 0,0651 | 0,2995 0,1066
(SENTENCIADO) PIS 0,0117 | 0,0425 0,0072 | 0,0330 0,0117
COFINS 0,0541 | 0,1963 0,0331 | 0,1521 0,0541 | Diaria per capita
Custo Total com BDI 1,6500 | 6,0000 1,0100 | 4,6400 - R$ 13,30
Despesas Indiretas 0,0813 | 10,2948 0,0496 | 0,2284 0,0813
BDI (Servidor sem Lucro 0,1066 | 0,3866 0,0651 | 0,2995 0,1066
ICMS) PIS 0,0117 | 0,0425 0,0072 | 0,0330 0,0117
COFINS 0,0541 | 0,1963 0,0331 | 0,1521 0,0541 | Diaria per capita
Custo Total com BDI 1,6500 | 6,0000 1,0100 | 4,6400 1,6500 | R$ 14,95
Despesas Indiretas 0,0813 | 0,2948 0,0496 | 0,2284 0,0813
BDI (Servidor com Lucro 0,1066 | 0,3866 0,0651 | 0,2995 0,1066
ICMS) PIS 0,0117 | 0,0425 0,0072 | 0,0330 0,0117
COFINS 0,0541 | 0,1963 0,0331 | 0,1521 0,0541
ICMS 0,1516 | 0,5498 0,0926 | 0,4259 0,1516 | Diaria per capita
Custo Total com BDI 1,8000 | 6,5400 1,1000 | 5,0700 1,8000 | R$ 16,31

Inclui-se no valor da mao de obra todos os encargos incidentes, EPIs e uniformes.
* O BDI (Beneficio e Despesas Indiretas) é composto por beneficio (lucro) despesas
indiretas (administracdo central e seguros) e despesas fiscais (PIS e COFINS para presos

e PIS, COFINS e ICMS para servidores).
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SUBSECRETARIA DE GESTAO ADMINISTRATIVA, LOGISTICA E TECNOLOGIA.

SUPERINTENDENCIA DE INFRAESTRUTURA E LOGISTICA

DIRETORIA DE APOIO A GESTAO ALIMENTAR

VALOR ESTIMADO PARA CONTRATAGCAO
~ RESDIODESAOJOAODELREI

UNIDADE I
. o~ ~ QUANTIDADE SENTENCIADOS/DESCENTRALIZADO
PRESIDIO DE SAO JOAO DEL REI ~
SEMANAL Custo Numero Custo
Item Quantidade V_a',"_r Custo diario SR iR Sabado | Domingo | Total Semanal Semanas Anual
unitario Sexta
Desjejum 920 R$ 1,65] R$ 1.518,00 4600 920 920 6440 | R$ 10.626,00 52 R$  552.552,00
Almogo 920 R$ 6,00] R$ 5.520,00 4600 920 920 6440 | R$ 38.640,00 52 R$ 2.009.280,00
Lanche 920 R$ 1,01) R$ 929,20 4600 920 920 6440 | R$ 6.504,40 52 R$  338.228,80
Jantar 920 R$  4,64] RS 4.268,80 4600 920 920 6440 | R$ 29.881,60 52 R$ 1.553.843,20
R$ 13,30] R$ 12.236,00 R$ 85.652,00 | 364 dias R$ 4.453.904,00
1 dia R$ 12.236,00
365 dias R$ 4.466.140,00
SEM ICMS
- ~ - QUANTIDADE FUNCIONARIOS/DESCENTRALIZADO
PRESIDIO DE SAO JOAO DEL REI -
SEMANAL Custo NUmero Custo
Item Quantidade V.al’o.r Custo diario S EaE Sabado | Domingo | Total Semanal Semanas Anual
unitario Sexta
Desjejum 30 R$ 1,65] R$ 49,50 150 30 30 210 R$ 346,50 52 R$ 18.018,00
Almogo 80 R$ 6,00] R$ 480,00 400 30 30 460 R$ 2.760,00 52 R$  143.520,00
Lanche 80 R$ 1,01) R$ 80,80 400 30 30 460 R$ 464,60 52 R$ 24.159,20
Jantar 30 R$  4,64] R$ 139,20 150 30 30 210 R$ 974,40 52 R$ 50.668,80
Plant&o 30 R$ 1,65] R$ 49,50 150 30 30 210 R$ 346,50 52 R$ 18.018,00
R$ 14,95] R$ 799,00 R$ 4.892,00] 364 dias R$  254.384,00
1 dia R$ 799,00
365 dias R$  255.183,00
COM ICMS
. - - QUANTIDADE FUNCIONARIOS/DESCENTRALIZADO
PRESIDIO DE SAO JOAO DEL REI ~
SEMANAL Custo Numero Custo
Item  |Quantidade V.al,o.r Custo diério SEERE Sabado | Domingo | Total Semanal Semanas Anual
unitario Sexta
Desjejum 30 R$ 1,80] R$ 54,00 150 30 30 210 R$ 378,00 52 R$ 19.656,00
Almogo 80 R$ 6,54] R$ 523,20 400 30 30 460 R$ 3.008,40 52 R$  156.436,80
Lanche 80 R$ 1,10] R$ 88,00 400 30 30 460 R$ 506,00 52 R$ 26.312,00
Jantar 30 R$ 5,07] R$ 152,10 150 30 30 210 R$ 1.064,70 52 R$ 55.364,40
Plantéo 30 R$ 1,80] R$ 54,00 150 30 30 210 R$ 378,00 52 R$ 19.656,00
R$ 16,31 R$ 871,30 R$ 5.335,10 | 364 dias R$  277.425,20
1 dia R$ 871,30
365 dias R$  278.296,50

CUSTO ANUAL TOTAL SEM ICMS

R$ 4.721.323,00

CUSTO ANUAL TOTAL COM ICMS

R$ 4.744.436,50
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UNIDADE |1
. QUANTIDADE SENTENCIADOS/DESCENTRALIZADO
PRESIDIO DE RESENDE TA
SIplIe - GeE SEMANAL Custo Nimero Custo
. Vall L S fof . .
Item  |Quantidade .a ,o.r Custo diario eguncaa Sabado | Domingo | Total Semanal Semanas Anual
unitario Sexta
Desjejum 69 R$ 1,65] R$ 113,85 345 69 69 483 R$ 796,95 52 R$ 41.441,40
Almoco 60 R$ 6,00] R$ 360,00 300 69 69 438 R$ 2.628,00 52 R$  136.656,00
Lanche 60 R$ 1,01] R$ 60,60 300 69 69 438 R$ 442,38 52 R$ 23.003,76
Jantar 69 R$ 4,64] R$ 320,16 345 69 69 483 R$ 2.241,12 52 R$ 116.538,24
R$ 13,30] R$ 854,61 R$ 6.108,45] 364 dias R$  317.639,40
1 dia R$ 854,61
365 dias R$  318.494,01
SEM ICMS
a QUANTIDADE FUNCIONARIOS/DESCENTRALIZADO
PRESIDIO DE RESENDE COSTA =
SEMANAL Custo NUmero Custo
Item  |Quantidade V‘al,o.r Custo diéario SEUEAR Séabado | Domingo | Total Semanal Semanas Anual
unitario Sexta
Desjejum 7 R$ 1,65] R$ 11,55 35 7 7 49 R$ 80,85 52 R$ 4.204,20
Almoco 14 R$ 6,00] R$ 84,00 70 7 7 84 R$ 504,00 52 R$ 26.208,00
Lanche 14 R$ 1,01| R$ 14,14 70 7 7 84 R$ 84,84 52 R$ 4.411,68
Jantar 7 R$ 4,64] R$ 32,48 35 7 7 49 R$ 227,36 52 R$ 11.822,72
Plantdo 7 R$ 1,65] R$ 11,55 35 7 7 49 R$ 80,85 52 R$ 4.204,20
R$ 1495] R$ 153,72 R$ 977,90 | 364 dias R$ 50.850,80
1 dia R$ 153,72
365 dias R$ 51.004,52
COM ICMS
a QUANTIDADE FUNCIONARIOS/DESCENTRALIZADO
PRESIDIO DE RESENDE COSTA =
SEMANAL Custo NUmero Custo
Item  |Quantidade V_a',°_r Custo diario SEHEEE Sébado | Domingo | Total Semanal Semanas Anual
unitario Sexta
Desjejum 7 R$ 1,80 R$ 12,60 35 7 7 49 R$ 88,20 52 R$ 4.586,40
Almogo 14 R$ 6,54] R$ 91,56 70 7 7 84 R$ 549,36 52 R$ 28.566,72
Lanche 14 R$ 1,10] R$ 15,40 70 7 7 84 R$ 92,40 52 R$ 4.804,80
Jantar 7 R$ 5,07] R$ 35,49 35 7 7 49 R$ 248,43 52 R$ 12.918,36
’\"‘g{l‘;ﬁ 7 R$  1,80| R$ 12,60 35 7 7 49 |R$ 88,20 52 R$ 4.586,40
R$ 1631] R$ 167,65 R$ 1.066,59 | 364 dias R$ 55.462,68
1 dia R$ 167,65
365 dias R$ 55.630,33
CUSTO ANUAL TOTAL SEM ICMS R$  369.498,53
CUSTO ANUAL TOTAL COM ICMS R$  374.124,34
CUSTO ANUAL TOTAL DO LOTE 204 SEM RS 5000.82153
ICMS
CUSTO ANUAL TOTAL DO LOTE 204
COM ICMS R$ 5.118.560,84
CUSTO TOTAL DO LOTE 204 SEM ICMS
2 ANOS R$ 10.181.643,06
CUSTO TOTAL DO LOTE 204 COM ICMS
2 ANOS R$ 10.237.121,68
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GOVERNO DO ESTADO DE MINAS GERAIS

SECRETARIA DE ESTADO DE ADMINISTRAGAO PRISIONAL
SUBSECRETARIA DE HUMANIZAGAO DO ATENDIMENTO
SUPERINTENDENCIA DE TRABALHO E ENSINO

DIRETORIA DE TRABALHO E PRODUGAO

N° DE PROTOCOLO:  TERMO DE COMPROMISSO CELEBRADO ENTRE O ESTADO DE MINAS
GERAIS, POR INTERMEDIO DA SUA SECRETARIA DE ESTADO DE
ADMINISTRAGAO PRISIONAL - SEAP, E XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX
XXXXXXKKHHKHKHXXXXXXXXXXKKK

XXXX® TC

O ESTADO DE MINAS GERAIS, por intermédio de sua SECRETARIA DE ESTADO DE ADMINISTRACAO PRISIONAL,
inscrita no CNPJ 05.487.631/0001-09, com sede em Belo Horizonte - MG, na Rodovia Papa Jodo Paulo Il, n® 4143 - 4°
andar, representada pelo(a) DIRETOR DE TRABALHO E PRODUCAO GUILHERME AUGUSTO ALVES LIMA, portador
da Carteira de Identidade: 12.414.850, SSP/MG e CPF: 016.590.166-73, & XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX,
tendo sua sede na XXXXXXXXXXXXXXXXXX, n®  XXXXX, no Bairro XXXXXXXXXXX, Cidade de
XXXXXXXXXXXXXXXXXX, inscrita no  CNPJ:  XXXXXXXXXXXXXXXX, neste instrumento representada por
XXXXXXXXXXXXXXXX, portador da Carteira de Identidade XXXXXXXXXXXXXXX, XXXX, e CPF XXXXXXXXX, a seguir
denominado PARCEIRO, resolvem celebrar o presente Termo de Compromisso, que sera redigido pela Lei Federal
8.666/93 suas modificacdes subsequentes, mediante as seguintes clausulas e condicdes:

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO

Constitui objeto deste Termo de Compromisso a viabilizagdo de procedimentos destinados a profissionalizagéo,
capacitacdo, qualificacdo e ressocializacdo de presos do Sistema Prisional de Minas Gerais, com 0 aproveitamento da
mao-de-obra dos presos reclusos na Unidade Prisional:  XXXXXXXXXXXXXXXXXXX, situada em
XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX, para prestacdo de Servigos
$9.9.9.9.9.0.9.9.9.0.0.09.9.009090.000009.90000.00000.0000000008

Paragrafo Unico: Este Termo de Compromisso atende ao disposto nas Leis de Execucédo Penal Federal e Estadual, e
fundamenta-se na dignidade da pessoa humana, conforme determina o art. 1°, Ill da CF/88.

CLAUSULA SEGUNDA - DA VIGENCIA
O prazo de vigéncia deste Termo de Compromisso é de XX (XXXXX) meses, a contar da data de sua assinatura.

Paragrafo Unico: O Termo de Compromisso podera ser aditado, no interesse dos participes, mediante proposta a ser
apresentada, com as devidas justificativas, no prazo minimo de 30 (trinta) dias antes do término do prazo de vigéncia.

CLAUSULA TERCEIRA - DA GESTAO DO TERMO DE COMPROMISSO

A gestdo do presente Termo de Compromisso ser4d de responsabilidade do(a) Diretor(a) Geral:
XXXXXXXXXXXXKXXXXXX da unidade: XXXXXXXXXXXXXXXXXXX, MASP: XXXXXXXXXX

CLAUSULA QUARTA - DAS OBRIGACOES DOS COMPROMISSARIOS
Paragrafo Primeiro - Competir4 a SEAP, por intermédio da Unidade Prisional e da SAPE:

A - Disponibilizar as condi¢Bes necessarias ao cumprimento do objeto deste Instrumento;

B - Promover por meio da CTC (Comisséo Técnica de Classificacéo) a selecédo dos presos;

C - Pedir autorizagdo judicial para o trabalho externo se necessario;

D - Promover o repasse da remuneracéo relativa ao trabalho do preso, mensalmente;

E - Emitir relatério sobre o trabalho dos internos ao final de cada més a fim de remicao de pena;

F - Substituir o preso que faltar, opuser resisténcia, ou ser negligente ao desenvolvimento dos trabalhos.
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Paragrafo Segundo - Competir4 ao Parceiro:

A - Indicar, oficialmente, 0 nome do técnico responsavel para responder por esse instrumento junto a SEAP;

B - Cumprir todas as normas e instrucdes relativas a seguranca da Unidade Prisional;

C - Capacitar os presos para o bom desempenho das atividades a serem desenvolvidas;

D - Controlar a frequéncia, as atividades desenvolvidas e as horas trabalhadas dos presos;

E - Acompanhamento das atividades de trabalho dos presos;

F - Fornecer os uniformes, os equipamentos, as maquinas e utensilios, de sua responsabilidade, necessarios e
adequados para o bom andamento dos trabalhos e para o cumprimento do objeto deste instrumento;

G - Assegurar a boa manutencgéo das estruturas a serem utilizadas, em se tratando de trabalho interno, nas
dependéncias da Unidade Prisional;

H - Ressarcir o Estado, pela utilizacdo da infraestrutura da Unidade Prisional, inclusive no que tange aos gastos com o
fornecimento de 4gua e energia elétrica, assim como o valor referente a depreciacdo e eventuais danos causados a
maquinas e equipamentos da Unidade Prisional, em se tratando de trabalho interno;

| - Cumprir toda legislacéo pertinente a salde e seguranca no trabalho, disponibilizando Equipamentos de Protecéo
Individual (EPI), necessérios parta o desempenho das atividades;

J - Responder por danos, e indenizar 0 preso ou seus sucessores, em casos de acidentes de trabalho em decorréncia
das atividades prestadas na execuc¢do das tarefas pactuadas neste instrumento;

K - Pagamento de seguro contra acidentes de trabalho, sendo facultada a escolha da seguradora, quando da realizacdo
do contrato entre a SEAP e a Seguradora licitada nos termos da lei, 0 pagamento serd via DAE;

L - N&o terceirizar o objeto deste termo, total ou parcialmente, sem expressa autorizacdo da SEAP.

Paragrafo Terceiro - Competira ao Diretor da Unidade Prisional:

A - Manter o nimero de presos acordado com o parceiro;

B - Substituir os presos que forem desligados da parceria;

C - Visitar o Parceiro mensalmente, para verificar as condi¢ces de trabalho e o uso corretos dos EPIs;

CLAUSULA QUINTA - DO PAGAMENTO AOS PRESOS

A opc¢dao pactuada é de pagamento fixo de % do saldrio minimo vigente a época do pagamento.
Cabera ao Parceiro:

a) Depositar, mensalmente, por meio de pagamento do Documento de Arrecadacédo Estadual - DAE até o 5° (quinto)
dia Gtil de cada més, o valor proporcional ao Ressarcimento sobre a remuneragao dos presos em trabalho no objeto
deste Instrumento.

b) Depositar, mensalmente, por meio de pagamento do Documento de Arrecadacédo Estadual - DAE até o 5° (quinto)
dia Gtil de cada més, o valor proporcional do Peculio, cabendo a SEAP o repasse em conta judicial aos presos.

c¢) Depositar, mensalmente, por meio de pagamento do Documento de Arrecadacao Estadual - DAE até o 5° (quinto) dia
util de cada més, o valor proporcional ao Liquido, cabendo a SEAP o repasse aos presos.

Paragrafo Primeiro:

O pagamento fixo de 3/4 do salario minimo vigente sera de acordo com a jornada de trabalho de 8 (oito) horas diarias,
ficando autorizados descontos proporcionais as horas nao trabalhadas na folha mensal de pagamento do preso.

Paragrafo Segundo:

Fica facultado ao Parceiro oferecer ao preso o beneficio de cesta basica, sendo vedado que tal beneficio seja em
espécie.
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Paragrafo Terceiro:

Havendo atraso outra irregularidade nos pagamentos, estes ensejardo suspensao imediata das atividades laborais dos
presos, sem prejuizo para as devidas medidas civis, administrativas e penais.

CLAUSULA SEXTA - DOS RECURSOS ORCAMENTARIOS E FINANCEIROS E PRESTACAO DE CONTAS

O presente Termo de Compromisso nao contempla a transferéncia de recursos.

CLAUSULA SETIMA - DAS BENFEITORIAS

Todas as benfeitorias, obras, acessoes e plantacfes realizadas em area de propriedade do Estado serdo incorporadas
ao patriménio publico, sendo vedado ao parceiro levanta-las ao fim da relacéo.

Paragrafo Unico:

Considera-se obra, toda construcdo, reforma, fabricacdo, recuperacdo ou ampliacdo, realizada por excecao direta ou
indireta.

CLAUSULA OITAVA - DA JORNADA DE TRABALHO

A jornada de trabalho do preso ndo serd inferior a 6 (seis) horas e superior a 8 (oito) horas diarias, com
descanso aos domingos e feriados, respeitando a carga horaria maxima de 44 (quarenta e quatro) horas
semanais.

CLAUSULA NONA - DA RESCISAO

O presente instrumento podera ser rescindido de pleno direito e qualquer tempo pelos compromissos mediante
comunicacado escrita, com antecedéncia minima de 30 (trinta) dias, por inexecuc¢éo total ou parcial de quaisquer suas
clausulas ou condigBes, ou por superveniéncia de norma legal ou evento que o torne material ou formalmente
inexequiveis.

Paragrafo Unico:

Constitui motivo para rescisdo deste Termo de Compromisso, independentemente do instrumento de sua formalizacio
a inadimpléncia de quaisquer das clausulas pactuadas, particularmente quando constadas em desacordo com a
Proposta de Parceria.

CLAUSULA DECIMA - DA RESPONSABILIDADE

Fica a SEAP desonerada de quaisquer obrigacdes assumidas pelo Parceiro, seja em carater solidario ou subsidiario
bem como eventuais danos ou deprecia¢cdes no maquinario de propriedade do Parceiro.
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CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - DA PUBLICACAO

Para que este Termo de Compromisso atenda aos principios legais da Administracao Pudblica, o mesmo sera publicado
pela SEAP no Diario Oficial do Estado de Minas Gerais, em conformidade com a Lei Federal 8.666/93.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - DO FORO

Os compromissarios elegem o foro da Comarca de Belo Horizonte para dirimir quaisquer causas e conflitos oriundos
deste Instrumento.

E assim, ficam os compromissarios convencionados a dar ampla divulgacéo a este Termo de Compromisso, bem como
assina-lo em 03 (trés) vias de igual teor e forma na presenca das testemunhas abaixo, para fins e efeitos legais.

Belo Horizonte, de de

XXXXXAXXKXXXXXXXXX
):9,9,9.9,9,9,9,9,9.9.9.9,9,9,9,9,9.0.9.9.9,9,9,9,0.0.0.9,9,9,¢

XXXXXXXXXXX
:9,9,9,9,9,9,9,9,9,9,9,9,9,9,9,9,.9,.9.9.9.9.9.9.9.9.0.0,0,4

XXXXKXKXXXXXXXX
0:9,9,9,9,9,9,9,9,9,9,9,9,9,9,9,9,9.9,.9,9.9.9.9.9.9.9.9.9.0.0.0,4

XXXXKXXXXXXX
:9,9,9,9,9,9,9,9,9,9,9,9,9,9,9,9,9,9,9,9,9.9,9,9,9,9,9,9.9.9.9.9.9.9.9.9,0,4

Test
emunha Testemunha
Nome: Nome:
CPF: CPF:
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ESTADO DE MINAS GERAIS
SECRETARIA DE ESTADO DE ADMINISTRA(}AO PRISIONALUD
Diretoria de Apoio a Gestao Alimentar

Memorando.SEAP/DGA.n° 488/2019
Belo Horizonte, 15 de marco de 2019.
Para: Camila Samanta Leite Lopes

Assunto: Relatdrio de Conclusédo de Planilha para Formacéo de Precos
Referéncia: [Caso responda este documento, indicar expressamente o Processo n°
1450.01.0019173/2019-89].

Prezados,

Considerando a possibilidade de obteng&o de pregcos mais vantajosos na licitacao,
em especial na modalidade de pregéo e, ainda, no sentido de assegurar 0s principios que regem
a licitacdo, com realce para o principio constitucional da isonomia e o0s principios basicos da
impessoalidade, da igualdade, da publicidade, da vinculagdo ao instrumento convocatério na
licitacdo e julgamento objetivo, bem como aqueles afetos a modalidade de pregado, estamos
apresentando, anexo, o valor global dos custos estimados, que servira como base para o
procedimento licitatério do servico de fornecimento alimentar, tendo em vista a cotacdo de
precos mercadolégicos.

Os estabelecimentos consultados para a formacdo das planilhas de precos
estimados sdo: PORTAL DE COMPRAS — MG, ASSEMBLEIA LEGISLATIVA DE MINAS
GERAIS - ALMG (PROCON), MERCADO MINEIRO, CEASA, HIPERMERCADOS,
DISTRIBUIDORAS e SEERC. Portanto, o preco final de venda estimado encontra-se em
conformidade com o mercado.

Segue a descricao detalhada do método utilizado pela SEAP para a formacao do
preco de referéncia e os pre¢os pesquisados.

As pesquisas de precos, realizadas pelo Nucleo de Nutricdo da Diretoria de Apoio
a Gestdo Alimentar da SEAP, encontram-se disponiveis no setor, para visualiza¢do, consulta e
para subsidiar a instrugcdo dos processos licitatorios e/ou renovacao de contratos.

Além do calculo do preco de referéncia considerando as unidades em lote,
foi realizada também uma simulacao com o calculo do preco de referéncia das unidades
separadamente (Presidio de Sao Joao Del Rei e Presidio de Resende Costa). Os valores
encontrados estao descritos em um quadro comparativo, no qual pode ser observado o
preco de referéncia encontrado no lote e o preco de referéncia considerando as
unidades separadamente (anexo quadro comparativo).

Atenciosamente,



Joceline Duarte Pedro de Bastos
Nutricionista

De acordo:

Glénia Rubia Duarte Oliveira
Diretora de Apoio a Gestao Alimentar

Documento assinado eletronicamente por Joceline Duarte Pedro de Bastos,
Servidor(a) Publico(a), em 15/03/2019, as 16:10, conforme horério oficial de Brasilia,
com fundamento no art. 6°, § 1°, do Decreto n°® 47.222, de 26 de julho de 2017.

1 ,
assinatura
eletronica

Documento assinado eletronicamente por Glenia Rubia Duarte Oliveira, Diretor(a), em
18/03/2019, as 09:49, conforme horéario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 6°, § 1°,
do Decreto n® 47.222, de 26 de julho de 2017.

1 ,
assinatura
eletronica
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A autenticidade deste documento pode ser conferida no site
http://sei.mqg.gov.br/sei/controlador_externo.php?

Referéncia: Processo n®1450.01.0019173/2019-89 SEIn°®3812079


https://www.almg.gov.br/consulte/legislacao/completa/completa.html?tipo=DEC&num=47222&comp=&ano=2017
https://www.almg.gov.br/consulte/legislacao/completa/completa.html?tipo=DEC&num=47222&comp=&ano=2017
http://sei.mg.gov.br/sei/controlador_externo.php?acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0
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